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TÓM T>T 
Thí nghi6m @ánh giá 8nh h2Ung c{a các bi6n pháp b8o qu8n @In s) thay @Hi @Z qm, hàm l2Gng 
dinh d2áng h)t @ã @2Gc tiIn hành v"i các công thKc (CT): CT1 h)t ngô @2Gc @N nguyên trên bAp 
và có lá bi (ph23ng pháp truyLn th]ng); CT2 h)t ngô @2Gc b8o qu8n trong bao t8i; CT3 h)t ngô 
@2Gc b8o qu8n trong cót; CT4 h)t ngô @2Gc b8o qu8n trong túi hút chân không; CT5 h)t ngô 
@2Gc b8o qu8n trong bao t8i có lá xua @uHi côn trùng. KIt qu8 theo dõi s) thay @Hi vL @Z qm h)t 
cho thSy, khi h)t ngô tà vàng @2Gc b8o qu8n trong túi hút chân không (@iLu ki6n yIm khí) CT4 
thì s) tRng @Z qm c{a kh]i h)t không @áng kN, tB 13,25% U th$i @iNm tr2"c b8o qu8n lên 14,33% t)i 
th$i @iNm sau b8o qu8n 8 tháng. Trong khi @ó, U các CT b8o qu8n khác (CT1, CT2, CT3, CT5) U 
@iLu ki6n b8o qu8n hiIu khí, @Z qm h)t tRng cao lXn l2Gt U các mKc 21,16; 20,13; 19,95; 20,16%. 
Hàm l2Gng các chSt dinh d2áng có s) gi8m m)nh U các CT b8o qu8n trong @iLu ki6n có ôxy và 
gi8m nhã trong @iLu ki6n b8o qu8n yIm khí. Cf thN: Sau 8 tháng b8o qu8n, hàm l2Gng tinh bZt 
trong h)t ngô tà vàng gi8m 45,96% U CT1, 45,49% U CT2, 45,37% U CT3, 44,34% U CT5 và ch5 4,18% 
U CT4. Hàm l2Gng protein gi8m 53,00% U CT1, 50,00% U CT2, 49,06 U CT3, 46,68% U CT5 và ch5 
7,95% U CT4. Hàm l2Gng lipit gi8m 77,9% U CT1, 69,03% U CT2, 64,02 U CT3, 75,0% U CT5 và ch5 
23,37% U CT4. Nh2 v,y, h)t ngô tà vàng khi @2Gc b8o qu8n trong @iLu ki6n hút chân không sâ 
giúp h)n chI t]i @a s) gi8m các thành phXn sinh hóa trong h)t. 

TB khóa: B8o qu8n, @Z qm, ngô tà vàng, hàm l2Gng dinh d2áng, túi hút chân không. 

 
1. $%T V(N $* 
Hi6n nay, ngô tà vàng là gi]ng ngô @5a ph23ng 

@2Gc ng2$i dân tZc H’Mông U vùng cao t)i các t5nh 
miLn núi phía BAc canh tác @N làm l23ng th)c, chI 
biIn các món Rn khác nhau nh2: Bánh ngô, bún 
ngô, r2Gu ngô… mà các gi]ng ngô lai không thN 
se dfng @2Gc.  

Nh2ng khó khRn l"n c{a ngô nói chung và 
ngô tà vàng nói riêng là quá trình b8o qu8n d< x8y 
ra s) hao hft vL kh]i l2Gng h)t, hàm l2Gng các 
chSt dinh d2áng do các ho)t @Zng sinh hQc, v,t lý, 
hóa hQc x8y ra trong kh]i h)t [1]. Th,m chí, khi 
kh]i h)t @2Gc ph3i sSy @In @Z qm b8o qu8n thì 
trong quá trình b8o qu8n vÉn x8y ra hi6n t2Gng h)t 
hút n2"c tB môi tr2$ng xung quanh dÉn @In hi6n 
t2Gng tRng @Z qm và làm tRng mKc @Z h2 h_ng c{a 
h)t [2]. 

!N duy trì chSt l2Gng h)t ngô trong quá trình 
b8o qu8n, h)t cXn @2Gc cách ly kh_i môi tr2$ng 

xung quanh nhÅm h)n chI s) gây h)i c{a vi sinh 
v,t và côn trùng [3]. Ph23ng pháp b8o qu8n dùng 
thu]c hoá hQc @ã gây ra nhiLu lo ng)i vL ô nhi<m 
môi tr2$ng và 8nh h2Ung nghiêm trQng t"i sKc 
kh_e con ng2$i [4]. V"i ngô tà vàng @2Gc se dfng 
làm thKc Rn cho con ng2$i, vi6c b8o qu8n cXn @2Gc 
trú trQng h3n npa, vBa duy trì chSt l2Gng h)t trong 
th$i gian dài, vBa ph8i @8m b8o sKc kh_e cho 
ng2$i se dfng. 

B8o qu8n bÅng ph23ng pháp t)o môi tr2$ng 
yIm khí se dfng chSt khe oxygen trong b8o qu8n 
ngô @ã @2Gc chKng minh có hi6u qu8 cao [5]. Khi 
b8o qu8n ngô trong @iLu ki6n vi môi tr2$ng kín v"i 
@Z qm h)t 17 - 19% và l2Gng ôxy nh_ h3n 5,4% có 
tác dfng kéo dài th$i gian b8o qu8n ngô. S) tiêu 
hao ôxy mZt cách t) nhiên trong kh]i h)t sâ t)o ra 
môi tr2$ng yIm khí, làm cho các vi sinh v,t hiIu 
khí, côn trùng gây h)i… thiIu ôxy không hô hSp 
@2Gc và làm ch,m các quá trình oxygen hóa thành 
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phXn h)t [6]. Nh2 v,y, quá trình b8o qu8n cXn @8m 
b8o @Z qm kh]i h)t không tRng và hàm l2Gng ôxy 
trong kh]i h)t thSp. Dó @ó, thí nghi6m này @2Gc 
th)c hi6n nhÅm xác @5nh @2Gc ph23ng pháp b8o 
qu8n phù hGp cho ngô tà vàng và @&ng th$i ng2$i 
dân d< áp dfng. 

2. V,T LI/U VÀ PH45NG PHÁP NGHIÊN C:U 

2.1. V,t li6u 

H)t ngô tà vàng se dfng trong thí nghi6m b8o 
qu8n @2Gc thu t)i huy6n Yên Minh, t5nh Hà Giang 
(nay là xã !2$ng Th2Gng, t5nh Tuyên Quang). 

2.2. Ph23ng pháp nghiên cKu 

H)t ngô tà vàng @2Gc b8o qu8n bÅng các bi6n 
pháp khác nhau. Mui bi6n pháp coi nh2 1 CT thí 
nghi6m. CT1: Ngô @2Gc gip nguyên lá bi (cách 
b8o qu8n truyLn th]ng c{a ng2$i dân) @2Gc coi là 
CT @]i chKng; CT2: Ngô @2Gc tâ h)t, ph3i khô và 
b8o qu8n trong bao t8i; CT3: Ngô @2Gc tâ h)t, ph3i 
khô và b8o qu8n trong cót; CT4: Ngô @2Gc tâ h)t, 
ph3i khô và b8o qu8n trong túi hút chân không; 
CT5: Ngô @2Gc tâ h)t, ph3i khô, b8o qu8n trong 
bao t8i, bH sung l"p lá có tác dfng xua @uHi công 
trùng (trong thí nghi6m se dfng lá b)ch @àn khô). 

Kh]i l2Gng mÉu 30 kg/CT và không b] trí nhAc 
l)i. 

H)t U các CT @2Gc lSy mÉu tr2"c khi b8o 
qu8n, sau b8o qu8n 2, 4, 6, 8 tháng. Các ch5 tiêu 
phân tích: !Z qm h)t, các thành phXn dinh d2áng 
(tinh bZt, protein, lipit). Td l6 h)t b5 h)i do mọt 
@2Gc xác @5nh bÅng cách @Im 3 mÉu, mui mÉu 100 
h)t U mui công thKc và tính giá tr5 trung bình s] 
h)t b5 h)i. !Z qm h)t @2Gc @o bÅng may @o @Z qm 
PM140; hàm l2Gng tinh bZt @2Gc phân tích theo 
TCVN 4594:1988 [7]; hàm l2Gng protein @2Gc 
phân tích theo TCVN8125:2015 [8]; hàm l2Gng 
lipit @2Gc phân tích theo TCVN 6555:2011 [9]. 

S] li6u phân tích @2Gc tHng hGp trên phXn 
mLm Excel 2007. 

3. K=T QU? NGHIÊN C:U VÀ TH?O LU,N 

3.1. KIt qu8 nghiên cKu 

3.1.1. §nh h2Ung c{a các bi6n pháp b8o qu8n 
@In td l6 h)t ngô b5 h)i 

Trong quá trình b8o qu8n ngô d< b5 tSn công 
bUi mQt làm gi8m kh]i l2Gng và chSt l2Gng kh]i 
h)t. S] li6u theo dõi td l6 h)t ngô b5 h)i bUi vi sinh 
v,t @2Gc trình bày U b8ng 1. 

B8ng 1. §nh h2Ung c{a các ph23ng pháp b8o qu8n @In td l6 h)t ngô tà vàng b5 h)i (%) 

Công thKc 
Tr2"c b8o 

qu8n 
Sau b8o qu8n 

2 tháng 
Sau b8o qu8n 

4 tháng 
Sau b8o qu8n 

6 tháng 
Sau b8o qu8n 

8 tháng 

CT1 0 3,6 16,0 38,6 78,3 

CT2 0 3,3 11,3 34,3 73,6 

CT3 0 3,0 12,6 35,3 70,3 

CT4 0 0 0 0 0 

CT5 0 0 0 29,6 69,6 

† các CT b8o qu8n CT1, CT2, CT3 ch5 sau 2 
tháng @ã thSy s) xuSt hi6n c{a vi sinh v,t gây h)i 
(mQt) U các mKc @Z lXn l2Gt là 3,6; 3,3; 3,0%. Trong 
khi @ó, CT b8o qu8n trong túi hút chân không và 
có bH sung lá cây (b)ch @àn khô) t)o mùi @N xua 
@uHi ch2a thSy xuSt hi6n vi sinh v,t gây h)i. Sang 
tháng thK 4 sau b8o qu8n td l6 h)t ngô b5 mQt h)i 
cao nhSt U công thKc b8o qu8n CT1 là 16,0%. 

Sau 6 tháng b8o qu8n, hXu hIt các CT @Lu b5 
mQt gây h)i tB 29,6 - 38,6%, trB CT b8o qu8n trong 
túi hút chân không. T)i th$i @iNm này, khi b8o 
qu8n trong @iLu ki6n có lá cây xua @uHi côn trùng 
ngô tà vàng cÜng @ã b5 gây h)i, có thN thSy v"i vi6c 
bH sung lá cây xua @uHi côn trung có thN b8o quan 
ngô @In kho8ng 4 tháng. Sau @ó, cXn ph3i l)i và bH 
sung l"p lá m"i @N kéo dài th$i gian b8o qu8n. 
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Sau 8 tháng b8o qu8n, td l6 h)t ngô tà vàng b5 
h)i là rSt cao, 69,6 - 78,3%, trB CT b8o qu8n trong 
túi hút chân không. V"i mKc @Z gây h)i c{a mQt 
nh2 trên, không thN se dfng ngô tà vàng làm th)c 
phqm cho con ng2$i.  

3.1.2. §nh h2Ung c{a các bi6n pháp b8o qu8n 
@In s) thay @Hi @Z qm h)t ngô tà vàng 

!Z qm h)t không 8nh h2Ung tr)c tiIp @In 
chSt l2Gng h)t nh2ng có 8nh h2Ung gián tiIp @In 
s) suy gi8m chSt l2Gng h)t, bUi khi @Z qm h)t cao 
h3n mKc @Z khuyIn cáo cho b8o qu8n sâ dÉn @In 
s) suy gi8m chSt l2Gng h)t. !Z qm t]i @a cho b8o 
qu8n ngô trong @iLu ki6n hiIu khí là 15,5% khi b8o 
qu8n d2"i 6 tháng và 13% khi b8o qu8n trên 6 
tháng [10].  

B8ng 2. S) thay @Hi vL @Z qm kh]i h)t t)i các CT b8o qu8n 

Công thKc Tr2"c b8o 
qu8n 

Sau b8o qu8n 
2 tháng 

Sau b8o qu8n 
4 tháng 

Sau b8o qu8n 
6 tháng 

Sau b8o qu8n 
8 tháng 

CT1 13,52 14,61 15,87 18,12 21,16 

CT2 13,43 14,33 15,67 17,66 20,13 

CT3 13,66 14,45 15,62 17,56 19,95 

CT4 13,25 13,3 13,86 14,13 14,33 

CT5 13,67 14,45 15,38 17,42 20,16 

S] li6u theo dõi vL s) biIn @Hi @Z qm h)t trong 
quá trình b8o qu8n ngô tà vàng U các th$i @iNm 
tr2"c b8o qu8n, sau b8o qu8n 2, 4, 6, 8 tháng @2Gc 
trình bày U b8ng 2.  

!Z qm c{a h)t ngô tà vàng có xu h2"ng tRng 
trong quá trình b8o qu8n U tSt c8 các CT. Trong 
@ó, U các CT ngô @2Gc b8o qu8n trong @iLu ki6n 
hU (hiIu khí) @Z qm h)t có mKc tRng cao và v2Gt 
mKc @Z qm cho phép @N b8o qu8n. † CT1 (v"i 
cách b8o qu8n truyLn th]ng @N nguyên lá bi) có 
mKc tRng @Z qm cao nhSt sau 8 tháng so v"i mKc 
@Z qm ban @Xu khi @2a vào b8o qu8n, khi @2a vào 
b8o qu8n @Z qm h)t U công thKc này là 13,52%, sau 
b8o qu8n 8 tháng @Z qm U CT là 21,16%, tRng 
7,64%. !ây là mKc @Z qm cao, thu,n lGi cho s) phát 
sinh gây h)i c{a mQt. † CT2 (h)t ngô @2Gc b8o 
qu8n trong bao t8i), mKc tRng @Z qm là 6,7%, tRng 
tB ng2áng ban @Xu là 13,43% lên 20,13% sau b8o 
qu8n 8 tháng. † CT3 (h)t ngô @2Gc b8o qu8n bÅng 
cót), @Z qm tRng tB 13,66% U th$i @iNm tr2"c b8o 
qu8n lên 19,95% sau b8o qu8n 8 tháng. † CT5 (h)t 
@2Gc b8o qu8n trong bao t8i và có bH sung lá cây 
có tác dfng xua @uHi côn trùng), @Z qm tRng tB 

13,67% U th$i @iNm tr2"c b8o qu8n lên 20,16% sau 
b8o qu8n 8 tháng. Trong khi @ó, U CT4 (b8o qu8n 
trong túi hút chân không), @Z qm h)t tRng không 
@áng kN trong quá trình b8o qu8n, tB 13,25% U th$i 
@iNm tr2"c khi @2a vào b8o qu8n lên 14,33% U th$i 
@iNm sau b8o qu8n 8 tháng. Nh2 v,y, tB kIt qu8 
theo dõi vL @Z qm h)t trong quá trình b8o qu8n 
cho thSy, khi @2Gc b8o qu8n trong @iLu ki6n yIm 
khí @ã h)n chI t]i @a @2Gc mKc tRng vL @Z qm h)t.  

3.1.3. §nh h2Ung c{a các bi6n pháp b8o qu8n 
@In s) thay @Hi hàm l2Gng tinh bZt trong h)t ngô 
tà vàng 

Hàm l2Gng tinh bZt c{a h)t ngÜ c]c nói 
chung và h)t ngô nói riêng phf thuZc vào chSt 
l2Gng, cSu trúc v,t lý, @iLu ki6n b8o qu8n sau thu 
ho)ch. V"i @iLu ki6n b8o qu8n không @8m b8o sâ 
dÉn @In s) biIn @Hi hàm l2Gng các chSt sinh hóa 
trong @ó có hàm l2Gng tinh bZt c{a h)t. MZt 
trong các nguyên nhân gây ra s) biIn @Hi này có 
liên quan @In @Z qm h)t. 

S] li6u theo dõi hàm l2Gng tinh bZt c{a ngô tà 
vàng t)i các th$i @iNm tr2"c b8o qu8n, sau b8o qu8n 
2, 4, 6, 8 tháng @2Gc trình bày t)i hình 1. 
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Hình 1. S) thay @Hi hàm l2Gng tinh bZt trong quá trình b8o qu8n 

Hàm l2Gng tinh bZt có xu h2"ng gi8m U các 
CT b8o qu8n trong @iLu ki6n hiIu khí U nhi6t @Z 
phòng. Cf thN, U CT1, hàm l2Gng tinh bZt gi8m tB 
48,55% t)i th$i @iNm tr2"c khi b8o qu8n xu]ng còn 
26,23% t)i th$i @iNm sau b8o qu8n; U CT2, hàm 
l2Gng tinh bZt gi8m tB 48,34% xu]ng còn 26,35% t)i 
th$i @iNm sau b8o qu8n 8 tháng; U CT3, hàm l2Gng 
tinh bZt gi8m tB 48,05% xu]ng còn 26,25% sau 8 
tháng b8o qu8n; U CT5 hàm l2Gng tinh gi8m tB 
47,93% tr2"c khi @2a vào b8o qu8n xu]ng còn 
26,68% sau b8o 8 tháng. !iLu này x8y ra có thN là 
do trong @iLu ki6n b8o qu8n có ôxy kh]i h)t hút 
n2"c tB không khí và thúc @qy quá trình hô hSp 
trong kh]i h)t. KIt qu8 vL s) gi8m hàm l2Gng tinh 

bZt trong kh]i h)t t23ng @&ng v"i kIt qu8 nghiên 
cKu c{a Maryke Labuschagne và cs (2012) [11]. 

Hình 1 cÜng cho thSy, khi h)t ngô @2Gc b8o 
qu8n trong @iLu ki6n yIm khí (b8o qu8n trong túi 
hút chân không), hàm l2Gng tinh bZt gi8m không 
@áng kN trong quá trình b8o qu8n. S] li6u tB hình 2 
cho thSy, hàm l2Gng tinh bZt c{a h)t ngô tà vàng 
ch5 gi8m tB 49,73% khi @2a vào b8o qu8n xu]ng 
46,56% t)i th$i @iNm sau b8o qu8n 8 tháng. KIt qu8 
nghiên cKu cho thSy, khi h)t ngô @2Gc b8o qu8n 
trong @iLu ki6n yIm khí giúp duy trì hàm l2Gng 
tinh bZt trong h)t ngô.  

3.1.4. §nh h2Ung c{a các bi6n pháp b8o qu8n @In 
s) thay @Hi hàm l2Gng protein trong h)t ngô tà vàng 
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Hình 2. S) thay @Hi hàm l2Gng protein trong quá trình b8o qu8n 

Ngô tà vàng là gi]ng ngô @5a ph23ng có hàm 
l2Gng protein khá cao, kho8ng 19 - 20%. Tuy nhiên, 
chSt dinh d2áng này rSt d< b5 suy gi8m nIu không 
@2Gc b8o qu8n @úng ph23ng pháp. Khi tiIn hành 

b8o qu8n ngô tà vàng trong các v,t dfng khác 
nhau và theo dõi hàm l2Gng protein t)i các th$i 
@iNm tr2"c b8o qu8n, sau b8o qu8n 2, 4, 6, 8 tháng 
(Hình 2). Hình 2 cho thSy, hàm l2Gng protein có 
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chiLu h2"ng gi8m theo th$i gian b8o qu8n. Trong 
@ó, h)t ngô khi @2Gc b8o qu8n U các CT trong @iLu 
ki6n hiIu khí có mKc gi8m vL hàm l2Gng protein 
nhanh. Cf thN, U CT1 hàm l2Gng protein gi8m tB 
19,47% U th$i @iNm tr2"c b8o qu8n xu]ng còn 9,15% 
U th$i @iNm sau b8o qu8n 8 tháng; U CT2, hàm 
l2Gng protein gi8m tB 19,32% t)i th$i @iNm tr2"c b8o 
qu8n xu]ng còn 9,66% t)i th$i @iNm 8 tháng; U CT3, 
hàm l2Gng protein gi8m tB 19,65% t)i th$i @iNm 
tr2"c b8o qu8n xu]ng còn 10,01% t)i th$i @iNm 8 
tháng; U CT5, hàm l2Gng protein gi8m tB 19,26% t)i 
th$i @iNm tr2"c b8o qu8n xu]ng còn 10,27% t)i th$i 
@iNm sau b8o qu8n 8 tháng. Xu h2"ng gi8m vL hàm 
l2Gng protein trong h)t ngô khi @2Gc b8o qu8n U 

nhi6t @Z phòng và U @i6u ki6n hiIu khi t23ng t) kIt 
qu8 nghiên cKu c{a Rehman và cs (2002) [12]. KIt 
qu8 này có thN do khi h)t ngô tà vàng @2Gc b8o 
qu8n trong @iLu ki6n mU cùng v"i s) hSp thu @Z qm 
tB không khí @ã thúc @qy quá trình hô hSp c{a h)t 
dÉn @In s) gi8m hàm l2Gng protein. Hình 2 cho 
thSy, khi ngô tà vàng @2Gc b8o qu8n trong túi hút 
chân không (@iLu ki6n yIm khí), hàm l2Gng protein 
c{a h)t gi8m không @áng kN, tB 19,37% t)i th$i @iNm 
tr2"c b8o qu8n xu]ng 17,84% t)i th$i @iNm sau b8o 
qu8n 8 tháng.  

3.1.5. §nh h2Ung c{a các bi6n pháp b8o qu8n @In 
s) thay @Hi hàm l2Gng lipid trong h)t ngô tà vàng 
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Hình 3. S) thay @Hi h8m l2Gng lipit trong quá trình b8o qu8n 

Ngô tà vàng là mZt trong các gi]ng ngô @5a 
ph23ng có hàm l2Gng lipit khá cao, dao @Zng 5 - 
6%. Tuy nhiên, nIu không @2Gc b8o qu8n trong 
môi tr2$ng phù hGp, chSt này cÜng rSt d< biIn @Hi. 
S] li6u theo dõi vL s) thay @Hi hàm l2Gng lipit 
trong h)t ngô tà vàng khi @2Gc b8o qu8n U các 
@iLu ki6n khác nhau @2Gc trình bày U hình 3. 

Hình 3 cho thSy, hàm l2Gng lipit trong ngô tà 
vàng khi @2Gc b8o qu8n trong @iLu ki6n hiIu khí, 
hàm l2Gng lipit trong h)t ngô gi8m nhanh theo 
th$i gian b8o qu8n. † CT1, hàm l2Gng lipit gi8m tB 
5,25% t)i th$i @iNm tr2"c b8o qu8n xu]ng còn 
1,16% t)i th$i @iNm sau b8o qu8n 8 tháng; U CT2, 
hàm l2Gng lipit gi8m tB 5,65% t)i th$i @iNm tr2"c 
b8o qu8n xu]ng còn 1,75% t)i th$i @iNm sau b8o 
qu8n 8 tháng; U CT3 hàm l2Gng lipit gi8m tB 5,17% 
t)i th$i @iNm tr2"c b8o qu8n xu]ng 1,86% t)i th$i 

@iNm sau b8o qu8n 8 tháng; U CT5 hàm l2Gng lipit 
gi8m tB 5,52% t)i th$i @iNm tr2"c b8o qu8n xu]ng 
còn 1,38% sau b8o qu8n 8 tháng. Trong khi @ó, khi 
ngô tà vàng @2Gc b8o qu8n trong @iLu ki6n yIm 
khí, hàm l2Gng lipit h)t gi8m không @áng kN, tB 
5,22% t)i th$i @iNm tr2"c b8o qu8n xu]ng còn 4% 
t)i th$i @iNm sau b8o qu8n 8 tháng.  

3.2. Th8o lu,n 

KIt qu8 nghiên cKu cho thSy, khi h)t ngô 
@2Gc b8o trong trong túi hút chân không @ã kiNm 
soát t]t s) phát sinh gây h)i c{a mQt. !&ng th$i, 
@Z qm h)t cÜng @2Gc duy trì t23ng @]i Hn @5nh 
trong su]t qu8 trình b8o qu8n, hàm l2Gng tinh bZt, 
protein và lipit không có s) thay @Hi @áng kN. KIt 
qu8 này có thN là do, khi h)t ngô @2Gc b8o qu8n 
trong túi hút chân không, @Mc bi6t là ôxy @ã b5 hút 
ra kh_i túi b8o qu8n, t)o ra môi tr2$ng yIm khí 
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khi$n cho m*t khó t-n t.i và phát tri4n. 6-ng th8i 
khi b:o qu:n trong túi hút chân không c ng ng!n 
c:n s# xâm nh%p c&a m*t t( bên ngoài, góp ph+n 
duy trì tình tr.ng kín trong su0t th8i gian b:o 
qu:n. Túi hút chân không ng!n c:n s# trao 23i khí 
gi4a kh0i h.t và môi tr58ng bên ngoài, t( 2ó h.n 
ch$ s# t!ng 26 7m c&a kh0i h.t. H9n n4a, môi 
tr58ng y$m khí còn giúp ;c ch$ ho.t 26ng hô h<p 
c&a h.t c ng giúp gi4 3n 2=nh 26 7m kh0i h.t, ;c 
ch$ s# ho.t 26ng c&a các enzyme phân gi:i 
protein và lipit. 

4. K%T LU)N 

Khi ngô tB vàng 25Cc b:o qu:n trong túi hút 
chân không (2iEu kiFn y$m khí) CT4 thì s# t!ng 
26 7m c&a kh0i h.t không 2áng k4 t( 13,25% O th8i 
2i4m tr5Pc b:o qu:n lên 14,33% t.i th8i 2i4m sau 
b:o qu:n 8 tháng tháng. Trong khi 2ó, O các CT 
b:o qu:n khác (CT1, CT2, CT3, CT5), O 2iEu kiFn 
b:o qu:n hi$u khí 26 7m h.t t!ng cao l+n l5Ct O 
các m;c 21,16; 20,13; 19,95; 20,16%. Hàm l5Cng các 
ch<t dinh d5Vng trong h.t ngô tB vàng nh5: Tinh 
b6t, protein, lipit gi:m m.nh theo th8i gian khi 
25Cc b:o qu:n trong 2iEu kiFn hi$u khí, nh5ng vPi 
ph59ng pháp b:o qu:n trong 2iEu kiFn y$m khí 
(túi hút chân không) hàm l5Cng các ch<t dinh 
d5Vng này gi:m không 2áng k4. 

L+I C.M 0N 

Nhóm tác gi: xin gYi l8i c:m 9n B6 Khoa h*c 
và C6ng nghF 2ã b0 trí ngu-n kinh phí th#c hiFn 
nhiFm v\ c<p Nhà n5Pc vPi mã s0 NVQG-
2021/6T.23. Trên c9 sO k$t qu: c&a nhiFm v\, 
nhóm nghiên c;u 2ã 2!ng 2 bài báo trên T.p chí 
Nông nghiFp và Phát tri4n nông thôn (nay là T.p 
chí Nông nghiFp và Môi tr58ng vPi các tiêu 2E: 1 - 
Nghiên c;u :nh h5Ong c&a m%t 26 tr-ng 2$n sinh 
tr5Ong và n!ng su<t ngô n$p núi 2á và 2 - Nghiên 
c;u :nh h5Ong c&a biFn pháp b:o qu:n 2$n s# 
thay 23i ch<t l5Cng h.t ngô tB vàng. 
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EFFECT OF DIFFERENT STORED METHODS ON CHANGE OF TE VANG MAIZE GRAIN QUALITY 

Luu Ngoc Quyen1, Le Khai Hoan1, Nguyen Van Chinh1, Le Thi Huyen Linh1 
1 Northern mountainous Agriculture and Forestry Science Institute 

Abstract 
The experiment was implemented to study effect of different stored methods on change of te 
vang maize grain quality. The experiment included 5 treatments: CT1 stored with husk leaves, 
CT2 maize grain stored in sacks, CT3 maize grain stored in bamboo woven cribs, CT4 maize 
grain stored in vacuum bags, CT5 maize grain stored in sacks and added weevils chased leaves. 
The samples were taken each two months to determine grain moisture and change of grain 
nutrient contents. The results showed that grain moisture slightly increared in CT4 after 8 
months storage (from 13.25% to 14.33%); in which this criteria was highly increased in CT1, CT2, 
CT3, CT5 (from 13.52% to 21.16% in CT1; from 13.43% to 20.13% in CT2; from 13.66% to 19.95% in 
CT3; from 13.67% to 20.16% in CT5). The grain nutrient contents had highly decreased trend 
through the storage in CT1, CT2, CT3, CT5 and slightly decreased in CT4. For example, the 
starch content after 8 months storage declined 45.96% in CT1, 45.49% in CT2, 45.37% in CT3, 44.34 
in CT5 and only 4.18% in CT4. The protein content decreased 53.0% in CT1, 50.0% in CT2, 49.05% 
in CT3, 46.68% in CT5 and 7.95% in CT4. The lipid content decreased 77.9% in CT1, 69.03% in CT2, 
64.02% in CT3, 75.0% in CT5 and 23.37% CT4. The storage methods had a significant impact on 
controlling the increase of grain moisture, the decrease of grain nutrient contents and CT4 
(stored in vacuum bags) gave high values. 

Keywords: Storage, moisture content, te vang maize, nutrient content, vaccuum bag. 
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