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NGHIEN CUU ANH HUONG CUA CAC THONG SO
KY THUAT QUA TRINH SAY PHUN DEN CHAT LUONG
BOT THANH LONG RUOT DO
Tran Minh Phic!, Nguyén Héng Chuong’, Tran Héng Quén'

TOM TAT

Muc tiéu ctia nghién ctru 1a tim ra cac thong s6 ky thuat phi hop cho qua trinh siy phun bot thanh long ruot
do6 thong qua khao sat nhiet do khong khi sdy (170; 180 va 190°C), nong do duong maltodextrin (10; 15; 20
va 25%), ap luc khi nén (0,02; 0,04; 0,06 va 0,08 MPa) va toc do bom nhap liéu (15; 20; 25 va 30 vong/phut).
Két qua cho thdy khi siy & nhiét do khong khi sdy 180°C, nong do duong maltodextrin 15%; ap luc khi nén
0,04 MPa va téc do bom nhap lieu 1a 20 vong/phut sé cho bot thanh long rudt dé cé chat luong dat do 4am

4,82% va hieéu suat thu héi dat 42,35%.
T khéa: Thanh long rudt do, sy phun, maltodextrin.

1. AT VAN BE

Thanh long ru¢t do6 hay thanh long N& Hoang
(Hylocereus costaricensis) mot loai cay duoc trong
cht yéu dé lay qua. Cay thanh long ruot dé duoc
trong phd bién & cac nuoc trong khu viee Dong Nam
A nhu Viet Nam, Malaysia, Thai Lan, Indonesia (dac
biét 1a & mién Tay dao Java); mién Nam Trung Qudc,
bai Loan (Trung Qudc),... Qua thanh long rudt dé rat
giau vitamin C, B1, B2, B3, cing nhu cac khoang
chat nhu sat, calci, va phospho.... Bén canh d6, qua
thanh long ruét do con chira luong 16n betacyanin la
mot duoc chat quy gitp ngan ngtta ung thw, ho tro
tim mach, tiéu héa, cai thién tinh trang sttc khoe,
chong lai tac hai cia goc tu do, cai thién tinh trang
lao héa [1]. Thanh long ru¢t do6 ngoai gia tri dinh
dudng con co gia tri kinh t€ cao nén dién tich trong
ngay cang duoc mé rong. Tuy nhién, nhitng nim gin
day do tac dong cua thi truong, gia thanh qua thanh
long ruét @6 bi gidm manh, gay thiét hai kinh té cho
nguoi nong dan va nén nong nghiép Viet Nam. Hién
nay, thanh long ruot dé dang duoc ché bién thanh
mot so6 loai san pham trong d6 c6 san phdm dang bot.
Tuy nhién, bot thanh long duoc tao ra chi yéu do
qua trinh siy néng hoac say thang hoa ton rat nhiéu
thoi gian va chi phi. Bén canh d6, c6 mot vai nghién
ctru vé bot thanh long rudt dé say phun st dung phu
gia trong qua trinh tao ra san phidm va bao quan.

'Khoa Khoa hoc Sinh hoc ung dung, Truong Dai hoc Su
pham K¥ thudt Vinh Long
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Chinh vi vay, “Nghién cuu dnh huong cua cdc thong
s6' ky thuidt qud trinh sdy phun dén chat lirong bot
thanh long rudt dé” duoc thuc hién nham nang cao
chat lwong ctia san pham 1a diéu can thiét.

2. VAT LIEU VA PHUONG PHAP NGHIEN CUU

2.1. Vat lieu

2.1.1 Nguyén liéu

Thanh long rudt d6 (Hylocereus costaricensis)
duoc mua tir ctra hang thuc phdm an toan Hoa Sao
(72A, Nguyén Hue, phuong 2, Vinh Long). Qua
thanh long c6 khoi luong trai dat tir 300-400 g; vé qua
chin @6 déu; qua khong bi sau, khong tray xudc,
khong dap nat; tai qua c6 mau xanh; mui thom tu
nhién cua thanh long.

Maltodextrin: dang bdt min, mau tring, khong
mui, tan hoan toan trong nuéc, do 4m 6-7%, chi s6 DE
1a 15-20, c6 xuat xtt Trung Quoc duoc mua tai Cong
ty TNHH Thuong mai Dich vu Thanh My - Can Tho.
Ty lé maltodextrin bg sung vao dugc tinh trén % khoi
luong/thé tich (%,w/v).

212 Thiét bi

M4y siay phun ADL311 (ADL311 - A, Yamato -
Nhat) co6 voi phun kép 1A (duong kinh trong: 406
pm, duong kinh ngoai: 1270 pm), toc do dong chay
ctia bom chuyén chat 16ng: 0-26 ml/phut. Kha niang
bay hoi toi da: 1300 ml/gio.

Can phan tich 4 s6 1& (PA214, Ohaus - My).

May do quang phé (UV-2602, Labomed - MY).

Can phan tich 4&m (MX-50, AND - Nhat Ban).
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2.2. Phuong phap nghién ctru
2.2.1. Quy trinh thuc hién

Thanh long ru¢t do

Rita sach

Cip dong (72 gio)
Ra dong (2 gio)

Ray — Hat

Loc (vai loc ¢p400um) —* Ba
Dich loc (12°Brix)

Maltodextrin ——» Phéi tron

Say fhun

San phim

Hinh 1. Quy trinh san xudt bt thanh long ruét dé tai
phong thi nghiém

2.2.2. BO tri thi nghiém

Thi nghiém 1: Khido sat anh huong cua nhiét do
khong khi sdy dén chat hrong sian phdm bot thanh
long ruét do

Dich thanh long rudt dé (500 ml) da duoc chudn
bi theo quy trinh & hinh 1, tién hanh phéi tron 20%
(w/v) duong maltodextrin, ap luc khi nén 0,03 MPa,
toc do bom nhap lieu 20 vong/phut duoc c6 dinh.
Tién hanh khéo sat & 3 muc nhiét do sdy: 170, 180 va
190°C.

Chi tieu theo doi: Do 4m bot, hiéu suit thu hoi,
ham luong betacyanin.

Thi nghiém 2: Khao sat anh huong ty Ié duong
malfodextrin bo sung dén chat lrong sin pham bot
thanh long ruot do.

Sau khi chon duoc nhiét @6 khong khi say thich
hop (thi nghiém 1), 4p luc khi nén 0,03 MPa, toc do
bom nhap liéu 20 vong/phut duoc c6 dinh. Nghién
cuu thuc hién khao sat ham luong maltodextrin bé
sung: 10, 15, 20 va 25% (w/v).

Chi tiéu theo doi: Do 4m bot, hiéu suat thu hoi,
ham luong betacyanin.
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Thi nghiém 3: Khdo sat anh huong cua ap luc
khi nén va toc do bom nhap liéu dén chat Iwong sédn
pham bot thanh long rudt do.

Két thac thi nghiém 1 va 2 chon duoc nhiét do
khong khi siy va ham luong maltodextrin phit hop.
Tién hanh khéo sat 4p luc khi nén (0,02; 0,04; 0,06 va
0,08 MPa) va toc @6 bom nhap lieu (15, 20, 25 va 30
vong/phut).

Chi tiéu theo doi: Do 4m bot, hiéu suat thu hoi.

2.2.3. Phuong phap phén tich

Phirong phap xéc dinh do 4m sin pham: Do 4m

san ph4dm sau khi sdy duoc xac dinh theo phuong
phap sdy khong déi & 105°C theo TCVN 6648 : 2000.

Xdac dinh ham lrong betacyanin: Ham luong
betacyanin tdng s6 duoc xac dinh theo phuong phap
do quang phé [2]. Mau bot thanh long dugc pha
loang trong dung dich dém Mcllvaine (0,1M acid
citric 30 ml + 0,2M natri phosphate 70 ml). T4t ca
mau thi nghiém duoc do do hdp thu bang may do
quang phé & budc séng 538 nm.

Phuong phdp xdc dinh hiéu sudt thu hoi sian
phénr. Hiéu suat thu héi duoc xac dinh theo phuong
phap phan tram khoéi luong /3/. Tinh phan trim tong
luong chat kho trong san phidm so voi téng luong
chat kho trong dich nhap liéu.

m2 X 100

ml+m

H (%)
Trong do:
H: Hiéu suat thu hoi san phdm (%).
m: Khéi luong dudong maltodextrin bé sung (g).
m;: Ham luong chat kho dich nguyén lieu (g).
m,: Ham luong chat kho ctia bot sau sy (g).
Phirong phdp xir Iy so liéu: Tat ca cac két qua
thuc nghiém dwoc phan tich bing phian mém
Statgraphics Centurion (phién ban 15.2.11.0). Mbi thi
nghiém da duoc thyc hién 3 1an. Phuong phap phan
tich phuong sai (ANOVA) véi kiém dinh LSD (Least
Significant Difference) duoc st dung dé xac dinh sy
khac biét y nghia (p <0,05) gitra cac trung binh.
3. KET QUA VA THAO LUAN
3.1. Anh huéng ciia nhiét d¢ khong khi sdy dén
chat heong bot thanh long rudt dé

3.1.1. Anh huong ciia nhiét do khong khi siy dén
do 4m cia s4n pham
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Do 4m la mot trong nhimg chi tiéu quan trong
thé hién chat luong ctia cac san pham siy phun. Do
4m ctia san phdm chiu danh hudng rat lon béi cac
thong s6 cta diéu kién sdy phun, dac biét 1a nhiet do
khong khi say.

Béng 1. Anh huéng ctia nhiét do khong khi sdy dén
d6 4m san phim

Nhiét do (°C) Do am (%)
170 5,68+ 0,25
180 4,68+ 0,25
190 4,26 £ 0,65

(Chui thich: Cédc chir cdi khdc nhau trén cung
mot cot biéu thi sur khidc biét cé y nghia thong ké ¢
mufc y nghia 5%).

Qua két qua bang 1 cho thiy do 4m chia san
phdm bot thanh long rudt dé6 c6 xu huéng gidm khi
gia ting nhiét do. Theo d6, dd 4m ctia san pham khi
séy & 170°C cao hon va khac biét c6 y nghia thong ke
so voi 180°C va 190°C. Cu thé & 170°C, @6 4m dat
5,68% cao hon so voi san phdm duogc sdy & 180°C va
190°C 1an luot 1a 4,68% va 4,26%. Tuy nhién & nhiet do
180°C va 190°C, két qua thong ke cho thay do 4am & 2
muc nhiét do sdy nay khong co su khac biet & muc y
nghia 5%. Trong qua trinh sdy, nhiét do cao 1am cho
cau truc phan tir vat lieu sdy gian né dan dén qua
trinh truyén nhiét nhanh hon, lam ting dong luc cho
qua trinh boc hoi nuéc dan dén @60 4m san phim
gidm [4], [5].

3.1.2. Anh hudng nhi¢t dp khong khi siy dén
ham hrong betacyanin ctia san pham

Nhiét do khong khi sy anh hudng 16n dén qua
trinh sdy phun, nhiét do qua thap hay qua cao déu
gay bat loi cho qua trinh thu hoi bot chita mau
betacyanin. Ham luong betacyanin c6 sy thay déi
dang ké qua cac mtc nhiét do sdy, duoc thé hién &
bang 2.

Béng 2. Anh huéng ciia nhiét do khong khi sdy dén

ham luong betacyanin sin phdm
s o Ham luong betacyanin
Nhiét d6 (°C) (mg/100 g)
170 19,88*+ 0,21
180 18,49+ 0,62
190 16,19°+ 0,24

(Chu thich: Cic chi¥ cdi khdc nhau trén cung
mot cot biéu thi sir khdc biét cé y nghia thong ké ¢
mufc y nghia 5%).
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Két qua thé hién bang 2 cho thdy ham luong
betacyanin trong san ph4dm c6 xu huong giam khi gia
ting nhiét do khong khi sdy. Theo do, nhiét do
khong khi sdy cang cao thi ham luong betacyanin
thu duoc cang thap. Ham luong betacyanin thu duoc
c6 su khac biét c6 y nghia thong ké giira cac nhiét do
say. Cu thé 1a & nhiét do khong khi sdy tang lan luot
tir 170°C, 180°C dén 190°C thi ham luong betacyanin
thu duoc giam tuong tng 1a: 19,88 (mg/100 g); 18,49
(mg/100 g) va 16,19 (mg/100 g). Betacyanin la sic
t6 ma trong khong bao c6 chira nito, 12 mot thanh
phan man cam véi nhiét [6]. Trong qua trinh siy
phun, nhiét d6 khong khi sdy cao hon 150°C thi qua
trinh thu b6t mau betacyanin giam, do sy phan hay
cau trac phan ti [7].

3.1.3. Anh huong nhiét do khong khi siy dén
hiéu sudt thu héj cia sian pham

Hiéu suat thu hoi d6i véi san phdm tng dung
cong nghé sdy phun 1a mot trong nhimg tieu chi
quan trong danh gia hiéu qua ctia qua trinh sdy. Hiéu
sudt thu héi san pham bot thanh long rudt dé tuong
ung voi timg nhiét do khong khi sdy duoc thé hién &
bang 3.

Bang 3. Anh huéng cia nhiét @6 khong khi sdy dén

hiéu sudt thu hdi sin phdm

Nhiét do (°C) Hiéu suat thu hoi (%)
170 24,52+ 1,10
180 41,84*+ 2,11
190 43,64*+ 0,71

(Chii thich: Cédc chir cdi khdc nhau trén cung
mot cot biéu thi sur khidc biét cé y nghia thong ké ¢
muic y nghia 5%).

Tir két qua thé hién & bang 3 cho thdy nhiét do
khong khi sdy co anh huéng dén hiéu suat thu héi
san phdm bot thanh long ru¢t dé. Cu thé, khi ting
nhiét do sy tir 170°C dén 180°C thi hiéu suat thu hoi
ting tir 24,52% dén 41,84% va ting len 43,64% khi say
& nhiét do 190°C. Khi sdy tai nhiét do 180°C, hiéu
suat thu hoi san phdm tang gap 1,71 lan so véi khi
sdy tai nhiet do 170°C va c6 sy khac biét y nghia
thong ké. Tuy nhién, so sanh hiéu suét thu hoi gitra
180°C va 190°C thi khong cé su khac biét co y nghia
théng ké & mirc 5%. Diéu nay cho thdy khi nhiét do
khong khi sdy thap, do 4m san phdm van con cao,
san phdm bam nhiéu trén thanh thiét bi lam giam
hiéu suit thu hdi ctia san phdm sau sdy. Nguoc lai,
nhiét d6 khong khi sdy ting lam do 4m san phim
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gidm, hiéu suat thu héi tang lén. Tuy nhién khi nhiét
do sdy tiép tuc tang, qua trinh sdy tao san phdm kho
nhung 1am tdn that cac thanh phan khac trong thuc
phdm nhu anthocyanin, betacyanin, lycopen,... [10].

3.2. Anh huéng tj 1¢ duong maltodextrin bé
sung dén chit luong san phdm bot thanh long ruot
do

3.2.1. Anh huong ty Ié duong maltodextrin b6
sung dén do am ciia sin pham

Str dung maltodextrin lam chat mang hé tro qua
trinh sdy phun san pham. Ty 1¢ chit mang b4 sung
anh hudng rat 1on dén chat luong san phdm trong d6
c6 d6 4m. Két qua thé hién & bang 4 cho thdy do 4m
ctia san pham c6 xu huéng giam khi ting ham luong
maltodextrin. Theo d6 ty l¢ bé sung 10%
maltodextrin, &0 4m san phdm c6 gi4 tri cao nhat
(5,41%) va d6 4m thdp nhat khi bd sung 25%
maltodextrin (3,92%). Song song d6, & ty 1é b sung
15% va 20% maltodextrin khong cé sy khac biét cé y
nghia thong ke voi gia tri do 4m 1an luot 1a 4,95% va
4,86%.

Qua trinh sdy phun, chit mang b3 sung vao
dung dich nhap liéu truoc siy, lam ting tdng ham
luong chat kho va gidm luwong nudce bay hoi, do d6
lam giam d6 4m cta bot. Nguoc lai, ty 1é chat mang
bd sung thap, san phdm duoc tao ra c6 do 4m cao,
bot dé dang xuat hién trang thai von cuc [9].

trieoc khi sdy. Ham luong betacyanin gidm dan khi
tang ty 1é bd sung maltodextrin tir 10 — 25% lan luot
la: 20,69 mg/100 g > 18,33 mg/100 g > 15,36 mg/100
g > 13,73 mg/100 g. Ham luwong betacyanin giam khi
b6 sung nhiéu maltodextrin chi yéu do lwong
maltodextrin ting dan dén lam ting téng khdéi lwong
ctia mau lam cho ty lé betacyanin bi giam [10].

Béng 5. Anh huéng tj 1é dudng maltodextrin bé sung
dén ham luong betacyanin sin phdm

Ty 1é maltodextrin (%) Ham luong betacyanin
(mg/100 g)
10 20,692+ 0,36
15 18,33+ 0,17
20 15,36+ 0,32
25 13,734+ 0,17

(Chu thich: Cdc chir cdi khdc nhau trén cung
mot cot biéu thi sir khdc biét cé y nghia thong ké &
muic y nghia 5%).

323 Anh hudng ty Ié duong maltodextrin bo
sung dén hiéu suat thu hoi ciia san pham

Maltodextrin duoc bé sung vao dich qua trudc
sdy nhim muc dich ting néng d6 chat kho, tao diéu
kién cho qua trinh sdy phun duoc thuc hién dé dang
hon.

Bang 6. Anh huéng tj 1é duong maltodextrin bé sung
dén hiéu sudt thu héi san phim

Béng 4. Anh huéng ty lé dueong maltodextrin bé sung

dén @6 4m san phdm

Ty lé maltodextrin (%) Do dm (%)
10 5,41*+ 0,36
15 4,95+ 0,17
20 4,86+ 0,32
25 3,92¢+ 0,17

Ty lé maltodextrin (%) | Hiéu suat thu hoi (%)
10 17,99+ 1,52
15 41,93+ 2,05
20 43,76+ 1,42
25 52,622+ 2,55

(Chu thich: Cic chir cdi khdc nhau trén cung

(Chu thich: Cdc chir cdi khdc nhau trén cung
mot cot biéu thi sir khdc biét co y nghia thong ké ¢
mufc y nghia 5%).

322 Anh hudng ty Ié duong maltodextrin bé
sung dén ham lrong betacyanin cia sin pham

Anh hudng cta ty l¢ duong maltodextrin dén
ham luong betacyanin ctia sén phdm bot thanh long
rudt do thé hién qua bang 5.

Két qua & bang 5 cho thiay ham luong betacyanin
sé cang giam khi cang tang ty 1é maltodextrin. Ham
luong betacyanin c6 sy khac biét y nghia thong ke
giita cac ty 1é maltodextrin bd sung vao dung dich

mot cot biéu thi sur khidc biét cé y nghia thong ké &
muic ¥ nghia 5%).

Qua két qua bang 6 cho thay hiéu suit thu hoi
ting ty lé thuan véi ty lé duong maltodextrin bé
sung. Tai ty 1& 10% maltodextrin, hiéu sudt thu héi
thap nhat 17,99% va c6 xu huéng tang dan tir 15%, 20%
dén 25% voi hiéu suat thu héi bot thanh long ruot do
tuong tng la: 41,93%; 43,76% va 52,62%. Khi nong do
chat mang bd sung vao dung dich trudc khi sdy thap
thi lwong nudc con lai trong san phdm cao dan dén
san phdm 4m va dinh lai vao budng sdy. Dong thoi,
hiéu sudt thu hoi san phdm sé thip. Nguoc lai, néu
noéng do chat mang bd sung vao dung dich truéc khi
sy cao, ham luong nudc trong san phdm sau khi sdy
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phun sé thap dan dén hiéu suat thu héi san phdm cao
[10], [11].

Két qua cho thay nhiét do say & 180°C va ty le
duong maltodextrin bd sung 15% cho hiéu suat thu
hoi cao va duy tri duoc ham luong betacyanin tot hon
so v6i cac nghiém thitc con lai. Pay 1a co sé tién dé
tién hanh nghién ctu anh hudng cta ap luc khi nén
va toc do bom dén chat luong san phdm.

3.3. Anh huéng ciia 4p luc khi nén va téc @6 bom
nhap lieu dén chat luong san phdm bot thanh long
rudt do

3.3.1. Anh hudng cia 4p hre khi nén va toc do
bom nhap liéu dén do 4m san pham

Ap sudt khi nén va téc 6 bom nhap liéu c6 anh
hudng 16n dén luu lwong dong nhap liéu, ning suit
thiét bi tit d6 anh huéng dén chat luong san phim
sau qua trinh sdy phun.

Béng 7. Anh huéng ciia 4p luc khi nén va tdc do bom nhap lieu d&n do 4m sin phdm

Ap luc khi Toc bom do nhap liéu (vong/pht) Trung
neén (MPa) 15 20 25 30 binh
0,02 5,22+0,17 5,31+0,14 5,92+0,28 6,32+0,35 5,69¢
0,04 4,73+0,11 4,82+0,29 5,56+0,50 6,4140,27 5,38
0,06 4,69+0,42 4,77+0,46 5,25+0,63 6,02+0,45 5,18
0,08 4,55+0,41 4,70+0,49 5,11+0,36 5,87+0,25 5,06*
Trung binh 4,80? 4,90° 5,46" 6,12¢

(Chui thich: Cédc chit cdi khdc nhau trén cung mot cot (hodc cung mot dong) biéu thi su khdc biét cé y

nghia thong ké & mitc ¥ nghia 5%)

Két qua bang 7 cho thdy sy 4anh hudng cta ap
suat khi nén va téc do bom nhap liéu dén do 4m san
pham. Theo d6, ap luc khi nén tang dan tir 0,02 MPa
dén 0,08 MPa thi d6 4m ctia san phdm thu duoc c6
xu huoéng gidm tir 5,69% dén 5,06%. Do 4m tang khi
toc do nhap liéu tang. Cu thé, khi tang toc do nhap
lieu tir 15 vong/phut dén 30 vong/phut thi do 4m
trung binh cta san phdm tiang tuong umg la 4,80% -
6,12% va c6 su khac biét y nghia thong ké.

Ap luc khi nén c6 nhiém vu 1am quay dau phun
suong, tao cac hat sdy. Ap sudt khi nén ting, dau
phun sé quay nhanh hon, tao cac hat swong c6 kich

thuéc nho hon. Dién tich tiép xuc voi khong khi
néng tang, dan dén do 4m gidm. Ap luc khi nén it
anh hudng dén do 4m, nhung téc do nhap liéu lai anh
hudng nhiéu dén do 4m. Vi t6c d0 bom nhap liéu anh
hudng dén leu luong dong nhap liéu, nang sudt thiét
bi va ca khong khi dau ra [12].

3.3.2. Anh hudng cia 4p luc khi nén va toc do
bom nhap liéu dén hiéu sut thu héi sdan pham

Két qua anh huéng cta ap luc khi nén va toc do
bom nhéap lieu anh hudng dén hieéu suit thu héi san
pham thé hién qua bang 8.

Béng 8. Anh huéng ctia 4p luc khi nén va téc 6 bom nhap lieu dén hiéu sudt thu hdi san phim

Ap luc khi nén Toc d6 bom nhap lieu (vong/phit) Trung
(MPa) 15 20 25 30 binh
0,02 35,03+5,07 31,2141,08 20,1242,25 17,67+2,38 26,01
0,04 42,8743,54 42,3543 44 32,1143,50 21,19+0,64 34,63
0,06 43,16+2,63 42,84+2.89 3543+2,98 23,01£1,68 36,11°
0,08 43,47+3,19 43,01+1,74 35,1945,1 23,44+0,66 36,28
Trung binh 41,13¢ 39,86¢ 30,72" 21,33

(Chii thich: Céc chir cdi khdc nhau trén cung mot cot (hodc cung mot dong) biéu thi sir khdc biét co y

nghia thong ké é mitc ¥ nghia 5%)
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Két qua thé hién & bang 8 cho thdy hiéu suat thu
hoéi san phdm bi anh hudng béi 4p luc khi nén va toc
do bom nhap liéu. Qua d6, toc dd bom nhap liéu ting
tir 15 vong/phut dén 30 vong/phut thi hiéu suit thu
héi san phdm gidm 1o rét tr 41,13% xudng con
21,33%. T6éc do bom nhap liéu ting, déng nghia voi
thoi gian Iuu cia vat liéu say trong budng sdy gidm.
Do d6, hiéu qua say khong cao, do 4m tdng nén phan
hat 4m bam vao budng siy nhiéu, dan dén hiéu suat
thu héi san phdm sau qua trinh sdy phun giam.

Bén canh do, 4p suat khi nén co anh huéng dén
hiéu suat thu héi. Tuy nhién, mitc do anh hudéng
khong cao. Cu thé, hiéu sudt thu héi khi ting ap hec
khi nén tir 0,04 — 0,08 MPa thi khong c6 su khac biét
y nghia & mtc 5%. Khi 4p suat khi nén ting, dau phun
sé quay nhanh hon, cac hat suong sé c6 kich thudc
nho hon, dién tich tiép xuc véi khong khi nong tang,
déng thoi hat nhe va it bam lai thanh budng sdy
nhiéu [12].

Két qua thi nghiém 3 cho thdy & téc do bom
nhap liéu 15 vong/phut va 20 vong/phut khong co6 s
khac biet y nghia théng ké & muc y nghia 5% vé két
qua phan tich do 4m va hiéu suat thu héi. Tuy nhién,
téc do bom nhap liéu nhanh sé rat ngan duoc thoi
gian nhap liéu, déng thoi rat ngan duoc thoi gian tao
san pham.

Muc dich tiét kiém nang luong cho qua trinh sy
phun, nghién cttu da chon ap luc khi nén 0,04 MPa
va toc do bom nhap liéu 1a 20 vong/phut dé gitr duoc
cau trac bot tot hon so véi cac ap luc khi nén va toc
d0 bom con lai. Tai gia tri nay thi luu lugng tac nhan
say la 0,5 m®/phut va nang suat cap lieu la 3,5
ml/phuat.

4. KET LUAN

Nghién cttu buéc dau danh gia duoc su anh
hudng cta cac thong so6 ky thuat dén san pham bot
thanh long ruot dé sdy phun trén thiét bi ADL311-A -
Yamato — Nhat Ban. Cu thé, khi bot thanh long ruot
d6 duoc say & diéu kién nhiét do say 180°C, ty le
duong maltodextrin bd sung 1a 15%, ap luc khi nén
lam 0,04 MPa va téc do bom nhap liéu la 20
vong/phut thi do 4m dat 4,82% va hiéu suat thu héi
dat 42,35%.
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STUDY ON THE EFFECTS OF DRYING CONDITIONS ON QUALITY OF SPRAY DRIED RED DRAGON
POWDER

Tran Minh Phuc, Nguyen Hong Chuong, Tran Hong Quan
Summary

The aim of the this was to find the optimum drying conditions on quality spray dried red dragon powder.
The air inlet temperatures (170; 180 and 190°C), maltodextrin concentrations (10; 15; 20 and 25%), air
pressures (0.02; 0.04; 0.06 and 0.08 MPa) and pump rates (15; 20; 25 and 30 rpm) were studied. The results
showed that, the inlet air temperature at 180°C, 15% maltodextrin, air pressure 0.04 MPa and pump rate 20
rpm were the most optimal conditions for spray dried red dragon fruit powder with moisture content of
4.82% and the recovery efficiency of 42.35%.
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