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XÁC�ĐỊNH�NĂNG�SUẤT�TINH�DẦU�VÀ�HÀM�LƯỢNG�
AXIT�CHLOROGENIC�CỦA�MỘT�SỐ�GIỐNG�CÚC�HOA�
(Chrysanthemum)�TRỒNG�THỬ�NGHIỆM�TẠI�HÀ�NỘI�

��

Cúc�hoa�(Chrysanthemum)�là� loài�có�hoa�đa�dạng�màu�sắc�và�nhiều�tác�dụng�thuộc�họ�Cúc�(Asteraceae).�
Thí�nghiệm�tại�Trung�tâm�Nghiên�cứu�Trồng�và�Chế�biến�cây�thuốc�Hà�Nội�với�5�giống�cúc�hoa�(CV,�CTTQ,�
CTHN1,�CTHN2,�CTHN3),�nhằm�đánh�giá�sinh� trưởng,�phát� triển,�năng�suất� tinh�dầu�và� thành�phần�axit�
chloronegic�của�cúc�hoa.�Kết�quả�cho�thấy,�các�giống�cúc�hoa�đều�sinh�trưởng�tốt�sau�1�tháng,�2�tháng,�3�
tháng�và�4�tháng�trồng.�Năng�suất�hoa�cao�nhất�là�giống�cúc�hoa�CTHN1��(năng�suất�hoa�tươi�đạt�185,9�tạ/ha�
và�năng�suất�hoa�khô�đạt�26,6�tạ/ha),�năng�suất�hoa�thấp�nhất�là�giống�cúc�hoa�CV�(năng�suất�hoa�tươi�đạt�
151,1� tạ/ha� và� năng� suất� hoa� khô� đạt� 22,0� tạ/ha).� Hàm� lượng� tinh� dầu,� năng� suất� tinh� dầu� và� axit�
chlorogenic�của�giống�cúc�hoa�CTHN1�là�cao�nhất,�lần�lượt�là�0,62%,�115,97�lít/ha�và�0,301%.�Chính�vì�vậy,�
CTHN1� là�giống�cúc�hoa�có�các�chỉ� tiêu�chất� lượng�dược� liệu� tốt�nhất,� tiếp�đến� là�giống�cúc�hoa�CTHN2.�
Giống�cúc�hoa�CV�và�CTHN3�có�hàm�lượng�axit�chlorogenic�chưa�đạt�yêu�cầu�theo�quy�chuẩn�của�Dược�
điển�Trung�Quốc�(2015).��

Axit�chlorogenic,�Chrysanthemum,�sắc�ký,�tinh�dầu.�

1.�ĐẶT�VẤN�ĐỀ�5�

Cúc� hoa� trắng� (Chrysanthemum� morifolium�
Ramat.) và�Cúc�hoa�vàng�(Chrysanthemum�indicum�
L.) là�cây�thân�thảo�thuộc�họ�Cúc�(Asteraceae),�phân�
bố� rộng� rãi� ở� châu� Á� như� Trung� Quốc,� Mông� Cổ,�
Nhật� Bản� và� Đông� Âu� [1].� Ngày� nay,� hầu� hết� các�
giống�cúc�hoa�này�được�trồng�trên�toàn�thế�giới�[2].�
Nụ�hoa�khô�của�họ�Cúc�được�sử�dụng�làm�dược�liệu�
[2],� [3],� [4].� Ngoài� ra,� dược� liệu� hoa� cúc� sử� dụng�
trong�dược�phẩm�để�sản�xuất�thuốc,�làm�hương�liệu�
trong�nước�hoa�[1].�Các�loại�cúc�hoa�thường�có�phổ�
sinh�học�hoạt�động�mạnh�như�chất� chống�oxy�hóa,�
chống�ưng�thư,�khả�năng�ức�chế�ezyme,�chống�viêm,�
chữa� loãng�xương,�hoạt� tính�chống�nấm�và�các�hoạt�
tính� kháng�khuẩn� [1],� [2].� Axit�Chlorogenic� là�một�
polyphenol�quan�trọng�với�nhiều�hoạt�tính�sinh�học,�
có� tác� dụng� chống� oxy� hóa,� kháng� khuẩn,� bảo� vệ�
gan,� bảo� vệ� tim� mạch,� chống� viêm,� hạ� sốt,� bảo� vệ�
thần� kinh,� chống� béo� phì,� kháng� virus,� chống� vi�
khuẩn,�chống� tăng�huyết�áp,�khử�gốc�kim� loại�và� là�
một�chất�kích�thích�hệ�thần�kinh�trung�ương�[5].�

Nhiều�nghiên� cứu�đã� xác�định� thành�phần� hóa�
học� chính� có� trong� tinh� dầu� của� dược� liệu�
Chrysanthemum�indicum�và�C.�morifolium�bao�gồm:�
���������������������������������������� �������������������
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camphor,� borneol,� camphene,� α-pinene,� p-cymene�
and�1,8�cineole�[6],�[7].�Ngoài�ra,�trong�dược�liệu�cúc�
hoa�trắng�có�các�thành�phần�cischrysantheny�acetate�
(21,6%),�axit�octadecanoic�(19,5%)�và�borneol�(15,5%)�
[4],� [8],� [9].� Youssef� và� cs� (2020)� [2],� Zhang� và� cs�
(2018)�[10]�đã�phát�hiện�ra�thành�phần�có�trong�hoa�
cúc� trắng� như:� Chrysanthenone,� lutein,�
rhamnoglucoside,� cosmoinn,� apigenin� -7-0-glucoside�
và� chrysanthguaianolide�A,� chrysanthguaianolide�B,�
chrysanthguaianolide�C�và�apressin.�Lương�Thị�Hoan�
và� cs� (2021)� [11]�bước�đầu� xác�định� cúc� hoa� trắng�
nhập�nội�có�thể�thích�nghi�và�phát�triển�ở�Hà�Nội.�

Nghiên�cứu�này�nhằm�mục�đích�xác�định�thành�
phần�hóa�học�và�hàm�lượng�axit�chlorogenic�của�một�
số�mẫu�giống�dược�liệu�cúc�hoa�tại�Hà�Nội�làm�cơ�sở�
lý� luận� cho� việc� sử� dụng� chọn� giống,� mở� rộng� và�
phát�triển�giống�cúc�hoa�trắng.��

2.�VẬT�LIỆU�VÀ�PHƯƠNG�PHÁP�NGHIÊN�CỨU�

�Cúc� hoa� trắng� (Chrysanthemum� morifolium�
Ramat.)�gồm�4�mẫu�được�ký�hiệu�là:�CTTQ,�CTHN1,�
CTHN2,�CTHN3.�

Cúc� hoa� vàng� (Chrysanthemum� indicum� L.)�
gồm�1�mẫu�được�ký�hiệu�là�CV,�sử�dụng�để�làm�đối�
chứng�so�sánh.�

Chất� chuẩn� axit� chlorogenic� (Cas:� 327-97-9)�
được� mua� từ� SigmaAldrich� (St.� Louis,� MO,� USA).�
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Các� dung� môi� được� mua� từ� Merck� KgaA� (64271�
Darmstadt,�Germany).��

Nguồn�gốc� các�mẫu�giống� cúc�hoa�được�mô� tả�
như�sau:��

STT� Ký�hiệu� Tên�khoa�học� Tên�Việt�Nam� Nguồn�gốc�
1� CV� Chrysanthemum�indicum�L.� Cúc�hoa�vàng� Thanh�Trì�-�Hà�Nội�
2� CTTQ� Chrysanthemum�morifolium�Ramat.� Cúc�hoa�trắng� Trung�Quốc�
3� CTHN1� Chrysanthemum�morifolium�Ramat.� Cúc�hoa�trắng� Thanh�Trì�-�Hà�Nội�
4� CTHN2� Chrysanthemum�morifolium�Ramat.� Cúc�hoa�trắng� Tây�Hồ�-�Hà�Nội�
5� CTHN3� Chrysanthemum�morifolium�Ramat.� Cúc�hoa�trắng� Đông�Anh�-�Hà�Nội�

Ghi�chú:�Tên�khoa�học�được�giám�định�bởi�chuyên�gia�Khoa�tài�nguyên,�Viện�Dược�liệu.�

2.2.1.�Phương�pháp�bố�trí�thí�nghiệm
Thí� nghiệm� được� thực� hiện� tại� Trung� tâm�

Nghiên� cứu� Trồng� và� Chế� biến� cây� thuốc� Hà� Nội.�
Thí� nghiệm� gồm� 5� giống� cúc� hoa� được� bố� trí� theo�
khối�ngẫu�nhiên�đầy�đủ�với�3�lần�lặp�lại,�mỗi� lần�lặp�
lại� là� 250� cây.� Khoảng� cách� cây:� 20� cm� x� 20� cm�
(tương� ứng� mật� độ� 250.000� cây/ha).� Chế� độ� phân�
bón� được� thực� hiện� theo� quy� trình� sau:� trước� khi�
trồng,�bón�lót�2,5�tấn�phân�hữu�cơ�+�250�kg�lân.�Chia�
thành�4�đợt�bón�thúc:�đợt�1�bón�sau�15�ngày�kể�từ�khi�
trồng� (100� kg�đạm� +�75�kg� lân� +� 20�kg�kali);� đợt� 2�
bón�sau�35�ngày�kể�từ�khi�trồng�(100�kg�đạm�+�75�kg�
lân� +� 40� kg� kali);� đợt� 3� bón� sau� 55� ngày� kể� từ� khi�
trồng�(50�kg�đạm�+�50�kg�lân�+�70�kg�kali);�đợt�4�(đợt�
cuối)�bón�sau�75�ngày�kể�từ�khi�trồng�(50�kg�đạm�+�
50� kg� lân� +� 70�kg�kali).� Lượng�phân� bón� được� tính�
trên�1�ha.�

2.2.2.�Phương�pháp� đánh�giá� năng� suất� và� chất�
lượng�dược�liệu�

Thu�thập�mẫu:�sau�khi�ra�hoa�khoảng�7�ngày�đến�
10�ngày�tiến�hành�thu�hoạch�theo�các�lần�khác�nhau,�
mỗi� lần� thu� 30�cây�có�giá� trị�sinh� trưởng� tương�ứng�
mức� trung�bình�của�cây� trong�ô�để�phân�tích� thành�
phần�hoạt�chất�có�trong�dược�liệu�của�cúc�hoa.�Tổng�
số�cây�thu�hoạch�là�90�cây/3�lần�nhắc.�Tiếp�tục�theo�
dõi� thu� hoạch� cho� lần� tiếp� theo� cho� đến� khi� cây�
không� còn� hoa� và� tàn� lụi.�Hoa�được� theo� dõi� về� số�
lượng,�đường�kính,�độ�dày�cánh,�khối�lượng�hoa�tươi,�
khối� lượng�hoa�khô,�khối�lượng�1.000�hoa�khô�bằng�
cân�điện�tử�có�độ�chính�xác�đến�0,0001�gam.�

Phương�pháp�làm�khô:�Làm�khô�dược�liệu�bằng�
cách�cho�vào�tủ�sấy�ở�nhiệt�độ�350C�-�400C�đạt�độ�ẩm�
của� dược� liệu� khô� theo� quy� chuẩn� của� Dược� điển�
Trung�Quốc�(2015)�[12],�không�quá�12%.�

2.2.3.�Phương�pháp�xác�định�hàm�lượng�và�năng�
suất�tinh�dầu�

Hàm�lượng�tinh�dầu�được�xác�định�bằng�phương�
pháp� cất� kéo�hơi� nước� theo�Dược�điển�Việt�Nam�V�
[13].�Mẫu�cúc� hoa� được�sử�dụng� là�mẫu� tươi,� ngay�
sau�khi�thu�hoạch.�

Thành� phần� tinh� dầu� toàn� phần� và� năng� suất�
tinh�dầu�được�tính�toán�dựa�theo�công�thức�của�Rao�
và�cs� (2005)� [14],� cụ� thể�như�sau:� Thành�phần� tinh�
dầu�toàn�phần�(%)�=�Hàm�lượng�tinh�dầu/100.�Năng�
suất� tinh� dầu� (kg/ha)� =� Năng� suất� sinh� khối� khô�
(kg/ha)�x�Hàm�lượng�tinh�dầu�(%).�

2.2.4.� Phương� pháp� định� lượng� hoạt� chất� axit�
chlorogenic��

Định� lượng� hoạt� chất� trong� dược� liệu� cúc� hoa�
bằng�phương�pháp�phân� tích�sắc�ký� lỏng�hiệu�năng�
cao�kết�hợp�với�UV�(HPLC�-�UV)�dựa�theo�Dược�điển�
Trung�Quốc�(2015)�[12].

Điều�kiện�phân�tích�HPLC:�Hệ�thống�HPLC�của�
hãng�Shimadzu�(Nhật�Bản):�Cột�C18� (250�mm�x� 4,6�
mm;� 5� µm);� detector� UV� 348� nm;� tốc� độ� dòng:� 1�
ml/phút;�thể�tích�tiêm�mẫu:�5�µl.�Pha�động�gồm�hỗn�
hợp�Acetonitril� -�axit�phosphoric�0,1%.�Chương�trình�
rửa�giải�gradient�như�sau:�

Thời�gian�
(phút)�

Acetonitril�
(CH3CN)�

H2SO4�0,1%�

0�-�11� 10�-�18%� 90�-�82%�
11�-�30� 18�-�20%� 82�-�80%�
30�-�40� 20%� 80%�

Chuẩn�bị�mẫu� thử:�Cân�chính�xác�0,25�gam�bột�
dược� liệu,� chuyển� vào� bình� nón� dung� tích� 100� ml,�
thêm�chính�xác�25�ml�metanol�70%,�cân�xác�định�khối�
lượng�bình.�Tiến�hành�chiết� siêu�âm�trong�40�phút,�
sau�đó�để�yên�về�nhiệt�độ�phòng�(khoảng�15�phút),�
cân� lại� bình,� bổ� sung� khối� lượng� đã� mất� bằng�
metanol�70%�và�lắc�đều.�Lọc�dịch�chiết�qua�màng�lọc�
cellulose�acetat�0,45�µm�thu�được�dung�dịch�mẫu�thử�
dùng�cho�phân� tích�HPLC.�Mẫu�thử�được� tiến�hành�
xác�định�độ�ẩm�bằng�phương�pháp�sấy�cân.�
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Chuẩn� bị� mẫu� chuẩn:� Mẫu� chuẩn� axit�
chlorogenic� 1� mg/ml:� cân� chính� xác� khoảng� 5�mg�
axit� chlorogenic,� chuyển� vào� bình� định� mức� dung�
tích� 5�ml,� thêm� khoảng�3�ml�metanol� 70%,� siêu� âm�
đến� khi� chất� rắn� tan� hết,� định� mức� đến� vạch� mức�
bằng�metanol�70%,�lắc�đều,�thu�được�dung�dịch�mẫu�
chuẩn�axit�chlorogenic�có�nồng�độ�chính�xác�khoảng�
1�mg/ml.�Từ�dung�dịch�mẫu�chuẩn�axit�chlorogenic�
nồng� độ� 1� mg/ml� trên,� tiến� hành� pha� loãng� bằng�
metanol� 70%� theo� các� tỷ� lệ� khác� nhau� để� thu� được�
các�dung�dịch�chuẩn�có�nồng�độ�nhỏ�hơn�dùng�cho�
quá�trình�phân�tích.��

Tiến�hành:�Tiêm�lần�lượt�5�µl�các�dung�dịch�chất�
chuẩn�và�dung�dịch�mẫu�thử�vào�cột�và�tiến�hành�sắc�
ký.�Thu�nhận�giá� trị�diện�tích�píc�và�thành�phần�(%)�
axit�chlorogenic�có�trong�mẫu�thử.�

Theo� quy� chuẩn� của� Dược� điển� Trung� Quốc�
(2015):� Dược� liệu� cúc� hoa� phải� chứa� không� ít� hơn�
0,2%�axit�chlorogenic�(tính�theo�dược�liệu�khô�kiệt).�

2.2.5.�Phương�pháp�xử�lý�số�liệu�
Các�số� liệu�xác�định�bằng�phân�tích�phương�sai�

(ANOVA)�được�tiến�hành�theo�tuyến�tính�bằng�phần�
mềm�phân� tích� thống�kê�SAS� 9.1.�Các�giá� trị� trung�
bình� được� phân� tích� bằng� trắc� nghiệm� Tukey�
(Tukey’s�Studentised�Range�Test)�ở�mức�xác�suất�p�≤�
0,05.�Tất�cả�số� liệu�được� trình�bày�dưới�dạng�giá� trị�
trung�bình�±�độ�lệch�chuẩn�của�3�lần�lặp�lại.�

3.�KẾT�QUẢ�NGHIÊN�CỨU�VÀ�THẢO�LUẬN�

Sinh� trưởng� của� 5� giống� cúc� hoa� (CV,� CTTQ,�
CTHN1,�CTHN2,�CTHN3)�ở�các�thời�điểm�(sau�trồng�
1�tháng,�2�tháng,�3� tháng�và�4� tháng)�được�thể�hiện�
trong�bảng�1�và�2.��

Sinh�trưởng�sau�1�tháng�trồng� Sinh�trưởng�sau�2�tháng�trồng�Ký�hiệu�
giống� Chiều�cao�

cây�(cm)�
Số�cành�
cấp�1/cây�

Số�lá/cây� Đường�kính�
thân�(cm)�

Chiều�cao�
cây�(cm)�

Số�cành�
cấp�1/cây�

Số�lá/cây� Đường�kính�
thân�(cm)�

CV� 24,1ab� 1,0b� 11,0� 0,47� 33,1ab� 3,0� 17,0� 0,51�
CTTQ� 24,9a� 1,2ab� 10,9� 0,45� 34,8a� 2,7� 16,2� 0,49�
CTHN1� 22,3c� 1,5a� 10,4� 0,45� 32,2b� 2,7� 15,9� 0,51�
CTHN2� 22,4bc� 1,3ab� 10,1� 0,45� 31,7b� 2,5� 16,0� 0,51�
CTHN3� 22,1c� 1,3ab� 10,2� 0,45� 32,1b� 2,9� 16,2� 0,51�
CV�(%)� 9,50� 12,77� 6,15� 9,26� 6,82� 17,28� 5,51� 7,20�
LSD0,05� 5,9166� 0,4277� 1,7373� 0,1132� 6,0075� 1,285� 2,4085� 0,0979�
Ghi�chú:�Các�ký�tự�khác�nhau�trong�cùng�một�cột�biểu�hiện�sự�khác�biệt�có�ý�nghĩa�thống�kê�(p�≤�0,05)�

giữa�các�giống�cúc�hoa.��
Bảng�1�cho�thấy,�sau�1�tháng�trồng�chiều�cao�cây�

và�số�cành�cấp�1�có�sự�khác�biệt�có�ý�nghĩa,�trong�đó�
chiều� cao� cây� của� giống� cúc� hoa� CTTQ� cao� nhất�
(24,9� cm),� thấp� nhất� là� giống�cúc�hoa�CTHN3� (22,1�
cm).�Số�cành�cấp�1�trên�cây�ở�các�giống�cúc�hoa�dao�
động�từ�1,0�đến�1,5�cành,�cao�nhất� là�giống�cúc�hoa�
CTHN1� (1,5� cm)� và� thấp� nhất� là� giống� cúc� hoa�CV�
(1,0�cm).�Các�chỉ�tiêu�đường�kính�thân�và�số�lá�trên�
cây�ở�giai�đoạn�này�không�có�sự�khác�biệt�về� thống�
kê� giữa� các� giống� cúc� hoa.� Tương� tự� sau� 1� tháng�
trồng,�thời�điểm�2�tháng�sau�trồng�các�chỉ�tiêu�đường�
kính�thân�và�số�lá�trên�cây�ở�giai�đoạn�này�không�có�
sự� khác� biệt� về� thống� kê� giữa� các� giống� cúc� hoa.�
Thêm� vào� đó� chỉ� tiêu� số� cành� cấp� 1� trên� cây� cũng�
không� có� sự� khác� biệt� đáng� kể.� Ngoại� trừ� chỉ� tiêu�
chiều� cao� cây,� các� giống� cúc� hoa� khác� nhau� có� sự�

khác� biệt� có� ý� nghĩa� về� thống� kê,� giống� cúc� hoa�
CTTQ�vẫn� cho� thấy�ưu� thế� về� chiều� cao�cây� so�với�
các�giống�cúc�hoa�còn�lại.�

Kết� quả� ở� bảng� 2� cho� thấy,� sau� 3� tháng� trồng�
chiều�cao�cây�của�giống�cúc�hoa�CTCQ�(46,4�cm)�và�
CV� (47,3� cm)� luôn� cao� hơn� các� giống� cúc� hoa:�
CTHN1,�CTHN2�và�CTHN3.�Các�chỉ�tiêu�số�cành�cấp�
1�trên�cây,�số�lá�trên�cây�và�đường�kính�thân�của�các�
giống�cúc�hoa�có�sự�khác�biệt�không�đáng�kể.�Đến�
thời�điểm�sau�trồng�4�tháng,�chiều�cao�cây�của�giống�
cúc�hoa�CTTQ�vẫn�có�xu�hướng�cao�hơn�có�ý�nghĩa�
so�với�các�giống�cúc�hoa�còn�lại.�Tuy�nhiên,�số�lá�trên�
cây� của�giống� cúc� hoa�CTTQ�và�giống� cúc�hoa�CV�
thấp�hơn�đáng�kể�so�với�các�giống�cúc�hoa:�CTHN2,�
CTHN1�và�CTHN3.�
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Sinh�trưởng�sau�3�tháng�trồng� Sinh�trưởng�sau�4�tháng�trồng�Ký�hiệu�
giống� Chiều�cao�

cây�(cm)�
Số�cành�
cấp�1/cây�

Số�lá/cây� Đường�
kính�thân�

(cm)�

Chiều�cao�
cây�(cm)�

Số�cành�
cấp�1/cây�

Số�lá/cây� Đường�
kính�thân�

(cm)�
CV� 47,3a� 4,3� 23,7� 0,53� 63,0b� 6,0� 38,0b� 0,60�
CTTQ� 46,4ab� 4,3� 23,9� 0,58� 67,6a� 5,4� 37,7b� 0,65�
CTHN1� 44,4b� 4,0� 23,6� 0,60� 62,0b� 5,2� 40,6ab� 0,66�
CTHN2� 44,2b� 4,1� 22,9� 0,60� 63,6b� 5,1� 41,6a� 0,67�
CTHN3� 44,4b� 4,3� 24,3� 0,57� 62,9b� 5,2� 40,1ab� 0,66�
CV�(%)� 5,73� 16,61� 3,30� 5,28� 5,80� 9,72� 3,17� 7,57�
LSD0,05� 6,9787� 1,8836� 2,0999� 0,0818� 9,9485� 1,4066� 3,377� 0,1318�
Ghi�chú:�Các�ký�tự�khác�nhau�trong�cùng�một�cột�biểu�hiện�sự�khác�biệt�có�ý�nghĩa�thống�kê�(p�≤�0,05)�

giữa�các�giống�cúc�hoa.�
Tốc� độ� sinh� trưởng� chiều� cao� cây� và� số� lá� trên�

cây�của�các�giống�cúc�hoa�ở�các�thời�điểm�được�phân�
tích�đánh�giá�và�thể�hiện�ở�hình�1.��

�

● ▲

Hình� 1� cho� thấy,� tốc� độ� tăng� trưởng� chiều� cao�
cây�qua�các�tháng�có�sự�khác�biệt�đáng�kể�trên�từng�
giống�cúc�hoa.�Vào�thời�điểm�2�tháng�sau�trồng�các�
giống�cúc�hoa� luôn� có� xu�hướng� tăng� trưởng�chiều�
cao�chậm�hơn�thời�điểm�3�tháng�sau�trồng�và�4�tháng�
sau� trồng.� Vào� thời� điểm� 4� tháng� sau� trồng,� các�
giống�cúc�hoa� có� tốc�độ� tăng� trưởng� chiều� cao� cây�
khỏe,�đặc�biệt�giống�cúc�hoa�CTTQ�(21,2�cm/tháng)�
(Hình� 1A).� Giống� cúc� hoa� CTHN1� có� tốc� độ� tăng�
trưởng� số� lá� trên� cây� vào� tháng� thứ� 3� là� cao� nhất,�
trong� khi� đó� giống� cúc� hoa� CTHN2� � cao� nhất� vào�
tháng�thứ�4�sau�trồng�(Hình�1B).�

Năng�suất�hoa�tươi�phụ�thuộc�vào�các�yếu�tố�như�
số�hoa/cây,�đường�kính�hoa,�độ�dày�cánh�hoa,�khối�
lượng�1.000�hoa�khô.�Trong�đó,�khối�lượng�1.000�hoa�
khô�là�chỉ�tiêu�quan�trọng�quyết�định�năng�suất�của�
cúc�hoa.�Mặc�dù�số�hoa�trên�cây�của�giống�cúc�hoa�
CV�cao,�tuy�nhiên�đường�kính�hoa�và�độ�dày�hoa�lại�
nhỏ�hơn�so�với�các�giống�cúc�hoa�còn�lại.�Do�đó�khối�
lượng�1.000�hoa�của�CV�cũng�không�cao�hơn�so�với�
các� giống� cúc�hoa�CTHN1,�CTHN2,�CTTQ,�CTHN3.�
Năng� suất�hoa� tươi� và� năng�suất�hoa�khô�được�sắp�
xếp�theo�thứ�tự�từ�cao�xuống�thấp�của�các�giống�cúc�
hoa�là�CTHN1�>�CTHN2�>�CTTQ�>�CTHN3�>�CV.��

�
Chỉ�tiêu�Ký�hiệu�

giống� Số�hoa/cây� Đường�kính�
hoa�(cm)�

Độ�dày�cánh�
hoa�(cm)�

Khối�lượng�
1.000�hoa�
khô�(g)�

Năng�suất�
hoa�tươi�
(tạ/ha)�

Năng�suất�hoa�khô�
(tạ/ha)�

CV� 186,0a� 2,21b� 0,43b� 51,45� 151,1b� 22,00b�
CTTQ� 124,8b� 3,04a� 0,61a� 51,21� 171,5ab� 24,50ab�
CTHN1� 167,8a� 2,40b� 0,48b� 53,38� 185,9a� 26,60a�
CTHN2� 176,6a� 2,40b� 0,48b� 53,20� 174,1ab� 24,87ab�
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CTHN3� 177,3a� 2,29b� 0,51b� 44,96� 167,2ab� 23,90b�
CV�(%)� 6,07� 3,14� 6,09� 6,64� 5,20� 7,00�
LSD0,05� 27,166� 0,2088� 0,0858� 9,0661� 23,72� 2,6129�
Ghi�chú:�Các�ký�tự�khác�nhau�trong�cùng�một�cột�biểu�hiện�sự�khác�biệt�có�ý�nghĩa�thống�kê�(p�≤�0,05)�

giữa�các�giống�cúc�hoa.

Ký�hiệu�
giống�

Hàm�
lượng�

tinh�dầu�
(%)�

Năng�suất�
tinh�dầu�
(lít/ha)�

Axit�
chlorogenic�
trong�tinh�
dầu�(%)��

CV� 0,32c� 48,42d� 0,152d�
CTTQ� 0,50b� 85,78c� 0,203c�
CTHN1� 0,62a� 115,97a� 0,301a�
CTHN2� 0,60a� 104,44b� 0,252b�
CTHN3� 0,60a� 100,32b� 0,146d�
CV�(%)� 2,58� 2,81� 4,78�
LSD0,05� 0,0367� 6,8576� 0,0274�

Ghi� chú:�Các� ký� tự� khác� nhau� trong� cùng�một�
cột�biểu�hiện�sự�khác�biệt�có�ý�nghĩa� thống�kê�(p�≤�
0,05)�giữa�các�giống�cúc�hoa.��

Bảng� 4� cho� thấy,� hàm� lượng� tinh� dầu� của� các�
giống�cúc�hoa�dao�động�từ�0,32%-0,62%,�được�sắp�xếp�
từ� cao� xuống� thấp� là:� CTHN1� >� CTHN2/CTHN3� >�
CTTQ�>�CV.�Giống�cúc�hoa�CTTQ�có�năng�suất�hoa�
tươi� cao�hơn�giống� cúc�hoa�CTHN3,� tuy�nhiên�hàm�
lượng�tinh�dầu�của�giống�cúc�hoa�CTTQ�thấp�hơn�so�
với� giống� cúc� hoa� CTHN3,� do� vậy� giống� cúc� hoa�
CTTQ�có�sản�lượng�tinh�dầu�thấp�hơn�giống�cúc�hoa�
CTHN3.� Youssef� và� cs� (2020)� [2]� cho� thấy,� hàm�
lượng� tinh� dầu� trong� hoa� của� 2� loài� cúc�
Chrysanthemum� morifolium� và� Chrysanthemum�
indicum�lần� lượt� là�0,18%�(v/w)�và�0,16%�(v/w).�Han�
và� cs� (2019)� [15],�Yuan� và� cs� (2019)� [16]� cho� thấy,�
các�giống�cúc�hoa�khác�nhau�cho�năng�suất�tinh�dầu�
và� thành� phần� hóa� học� trong� tinh� dầu� khác� nhau.�
Năng�suất�tinh�dầu�của�các�giống�cúc�hoa�có�sự�khác�
biệt�khá�rõ�về�thống�kê,�các�giống�cúc�hoa�được�sắp�
xếp�từ�cao�đến�thấp�là:�CTHN1�>�CTHN2�>�CTHN3�>�
CTTQ�>�CV.�Kết�quả�ở�bảng�4�bước�đầu�cho�kết�luận�
hàm�lượng�tinh�dầu�càng�cao�thì�năng�suất� tinh�dầu�
càng� cao� trong� điều� kiện� thí� nghiệm.� Lương� Thị�
Hoan� và� cs� (2021)� [11]� đã� xác� định� được� 3� thành�
phần� chính� trong� cúc� hoa� trắng� đó� là� luteolin�
glucoside,� axit� chlorogenic� và� axit� 3,5� O� -�

dicaffeoylquinic,� tuy� nhiên� kết� quả� mới� chỉ� định�
lượng�được�thành�phần�của�axit�chlorogenic�(0,225%)�
và�luteolin�glucoside�(0,063%).��

Hình�2�cho�thấy,�kết�quả�sắc�ký�đồ�HPLC�của�5�
giống� cúc� hoa� và� chất� chuẩn� axit� chloronegic.� Các�
giống� cúc� hoa� đều� có� sự� xuất� hiện� của� axit�
chloronegic� ở� thời� điểm� 18� phút� (RT:� 18�min),� tuy�
nhiên� trên� mỗi� giống� cúc� hoa� hàm� lượng� axit�
chloronegic� có� sự� khác� biệt� khá� rõ� về� thống� kê�
(Bảng� 4).� Axit� chlorogenic� dao� động� trong� khoảng�
0,152%� -�0,301%,� trong�đó�giống�cúc�hoa�CV�có�hàm�
lượng�axit�chlorogenic�thấp�nhất�và�cao�nhất�là�giống�
cúc� hoa� CTHN1.� Theo� quy� chuẩn� của� Dược� điển�
Trung�Quốc�(2015)�[12],�hàm�lượng�axit�chlorogenic�
trong�cúc�hoa�phải�đạt�trên�0,20%.�Qua�đó,�các�giống�
cúc�hoa�CTHN1,�CTHN2�và�CTTQ�đạt�yêu�cầu;�giống�
cúc�hoa�CV�và� giống� cúc�hoa�CTHN3� chưa�đạt�quy�
chuẩn�của�Dược�điển�Trung�Quốc�(2015)�[12].�

Mối�tương�quan�giữa�một�số�chỉ�tiêu�quan�trọng�
đã�được�phân�tích�thể�hiện�ở�hình�3.�Năng�suất�tinh�
dầu�và�năng�suất�hoa�(Hình�3A)�có�mối� tương�quan�
khá�chặt� chẽ,� nghĩa� là� năng� suất�hoa� tươi� càng�cao�
thì�năng�suất� tinh�dầu�càng�cao�(R2�=�0,802).�Trong�
khi� đó� năng� suất� tinh� dầu� và� hàm� lượng� axit�
chloronegic�(Hình�3B)�có�sự�tương�quan�không�chặt�
chẽ�(R2�=�0,4375).�
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4.�KẾT�LUẬN�VÀ�ĐỀ�NGHỊ�

Giống� cúc� hoa� CTHN1� có� năng� suất� hoa� cao�
nhất,�trong�đó�năng�suất�hoa�tươi�đạt�185,9�tạ/ha�và�
năng�suất�hoa�khô�đạt�26,6�tạ/ha.��

Hàm� lượng� tinh�dầu,�năng�suất� tinh�dầu�và�axit�
chlorogenic�của�giống�cúc�hoa�CTHN1�cao�nhất� lần�
lượt�là�0,62%,�115,97�lít/ha�và�0,301%.�

Cần�có�các�nghiên�cứu�phân�tích�về�thành�phần�
hóa�học� chính� của�CTHN1� và�nghiên� cứu� hoạt� tính�
sinh�học�của�nó.�Tiếp�tục�khảo�sát�các�giống�cúc�hoa�
khác.�
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Chrysanthemum� is� a� species� of� flowering� plant� with� a� variety� of� colors� and� effects� belonging� to� the�
Asteraceae� family.� The� experiment� were� conducted� at� research� center� for� planting� and� processing�
medicinal�plants�in�Ha�Noi�including�five�species�of�Chrysanthemum�(CV,�CTTQ,�CTHN1,�CTHN2,�CTHN3),�
in� order� to� evaluate� the� growth,� development,� yield� of� essential� oils� and� chloronegic� acid.� The� results�
showed�that�Chrysanthemum�varieties�grew�well�at�1,�2,�3�and�4�months�after�planting.�The�CTHN1�has�the�
highest� flower�yield� (the� yield�of� fresh� flowers� is� 185.9�quintals/ha�and� the�yield�of� dried� flowers� is�26.6�
quintals/ha).�The�lowest�flower�yield�is�CV�(the�fresh�flower�yield�151.1�quintals/ha�and�dried�flower�yield�
is�22.0�quintals/ha).�The�CTHN1�has� total�essential�oil�composition,�essential�oil�content�and�chlorogenic�
acid�content�of� 0.62%,�115.97� liters/ha�and�0.301%,� respectively.�Therefore,�CTHN1� is� the�variety�with� the�
best�medicinal�quality�criteria,�followed�by�CTHN2.�CV�and�CTHN3�varieties�have�chlorogenic�acid�content�
that�does�not�meet�the�requirements�of�the�Chinese�Pharmacopoeia�(2015).�

�Chlorogenic�acid,�Chrysanthemum,�chromatography,�essential�oil.�
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