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ẢNH�HƯỞNG�CỦA�GA3�PHUN�QUA�LÁ�ĐẾN�HIỆN�
TƯỢNG�NỨT�TRÁI,�NĂNG�SUẤT�VÀ�CHẤT�LƯỢNG�

CHÔM�CHÔM�RONGRIEN�(Nephelium�lappaceum�Linn)�

Nhằm�khảo�sát� ảnh�hưởng� của�GA3�phun�qua� lá�đến�hiện� tượng�nứt� trái,� năng� suất�và� chất� lượng�chôm�
chôm�Rongrien,�thí�nghiệm�được�thực�hiện�tại�xã�Nhơn�Ái,�huyện�Phong�Điền,�thành�phố�Cần�Thơ�trên�cây�
chôm�chôm�Rongrien�6�năm�tuổi,�mùa�vụ�2020.�Thí�nghiệm�được�bố�trí�theo�thể�thức�hoàn�toàn�ngẫu�nhiên�
gồm�có�4�nghiệm�thức�là�4�nồng�độ�GA3�khác�nhau�(0,�25,�50�và�100�ppm).�Mỗi�nghiệm�thức�có�8�lần�lặp�lại,�
mỗi� lần�lặp� lại�tương�ứng�một�cây.�GA3�phun�đều� lên�tán�lá�và� trái�sau�khi�đậu�trái�8�tuần,�xử�lý�3�lần�với�
khoảng�cách�hai�lần�là�15�ngày.�Tất�cả�các�cây�đều�có�cùng�chế�độ�chăm�sóc.�Kết�quả�cho�thấy�nồng�độ�GA3�
phun�qua� lá�có� ảnh� hưởng�đến� tỷ� lệ� nứt� trái,� năng�suất� và� chất� lượng� trái� chôm�chôm�Rongrien�khi� thu�
hoạch.�Phun�GA3�100�ppm�đều�lên�lá�sau�khi�đậu�trái�8�tuần�(3�lần,�khoảng�cách�15�ngày/lần)�có�tỷ�lệ�nứt�
trái�thấp�hơn�trong�khi�năng�suất�cao�hơn�31%�so�với�đối�chứng.�Chất�lượng�trái�cũng�cao�hơn�so�với�nghiệm�
thức�đối�chứng,�độ�Brix�và�hàm�lượng�vitamin�C�dịch�trích�thịt�trái�tương�ứng�18,9%�và�39,9�mg/100�g.�

�Chất�lượng�trái,�chôm�chôm�Rongrien,�GA3,�năng�suất,�Cần�Thơ.�

�
1.�ĐẶT�VẤN�ĐỀ�2�

Chôm� chôm� Rongrien� được� du� nhập� và� được�
trồng�tại�Việt�Nam�từ�năm�1996�(Đào�Thị�Bé�Bảy�và�
cs.,�2005).�Cây�có�nhiều�ưu�điểm�về�sinh�trưởng,�dễ�
ra�hoa,�đậu�trái,�phẩm�chất�ngon,�giá�trị�thương�phẩm�
cao,…�nhưng�hạn�chế�lớn�nhất�hiện�nay�mà�nhà�vườn�
gặp�phải� là�hiện� tượng�nứt� trái,�đặc�biệt� là�khi�mưa�
nhiều.�Tại�Thái�Lan�có�những�năm�tỷ�lệ�nứt�trái�trên�
giống� chôm�chôm�Rongrien� lên�đến� trên� 50%� (Lam�
và�Kosiyachinda,� 1987).�Hiện� tượng� nứt� trái�dẫn� tới�
giảm�giá� trị� thương�phẩm� từ�đó�giảm� thu�nhập�của�
người� trồng� (Balbontin� et� al.,� 2013).� Trên� thế� giới,�
hiện�tượng�này�đã�được�ghi�nhận�trên�nhiều�loại�cây�
trồng� như� vải� (Bolaños� et� al.,� 2017),� anh� đào�
(Yildirim� và� Koyunc,� 2010),� táo� (Moneruzzaman� et�
al.,�2011).�GA3�là�chất�điều�hòa�sinh�trưởng�thực�vật�
thuộc� nhóm� kích� thích,� làm� tăng� sự� phân� chia� và�
giãn�dài� tế�bào� (Cline�và�Trought,� 2007).�Xử� lý�GA3�
làm� tăng�kích� thước,�khối� lượng�TSS�và� vitanmin�C�
trái�(Kumar�et�al.,�2017).�Ngoài�ra,�GA3�cũng�được�xử�
lý�hạn�chế�nứt�trái�vải�(Bolaños�et�al.,�2017),�anh�đào�
(Yildirim�và�Koyunc,�2010).�Mục�tiêu�của�nghiên�cứu�
là� nhằm� khảo� sát� ảnh� hưởng� của� GA3� phun� qua� lá�
đến� hiện� tượng� nứt� trái,� năng� suất� và� chất� lượng�
chôm�chôm�Rongrien.�
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2.�VẬT�LIỆU�VÀ�PHƯƠNG�PHÁP�THÍ�NGHIỆM�

Thí�nghiệm�được�thực�hiện�tại�vườn�chôm�chôm�
Rongrien� 6� năm� tuổi� ở� xã� Nhơn� Ái,� huyện� Phong�
Điền,�thành�phố�Cần�Thơ.��

Dụng� cụ� đo� và� phân� tích:� khúc� xạ� kế� (model�
ATAGO,� Nhật� sản� xuất),� cân� phân� tích� (model�
Ohaus� CL� 201,� Mỹ� sản� xuất),� thước� kẹp� (model�
Mitutoyo,� Nhật� sản� xuất),� máy� đo� EC� (HANNA,�
model�HI�8633,�EURORE�sản�xuất),...�

Hóa� chất� xử� lý:� Progibb� (Gibberellic� acid� 10%,�
Công�ty�Valent�BioSciences/Mỹ�sản�xuất).�

Thí�nghiệm�được�bố�trí�theo�thể�thức�hoàn�toàn�
ngẫu�nhiên�gồm�có�4�nghiệm�thức,�mỗi�nghiệm�thức�
có�8�lần�lặp�lại,�mỗi�lần�lặp�lại�tương�ứng�một�cây.�Tất�
cả�các�cây�đều�có�cùng�chế�độ�chăm�sóc.�GA3�xử�lý�
đều� lên� lá� sau� khi� đậu� trái� 8� tuần,� xử� lý� 3� lần� với�
khoảng�cách�hai�lần�là�15�ngày.�Các�nghiệm�thức�bao�
gồm:�

-�Nghiệm�thức�1:�đối�chứng�(phun�nước).��

-�Nghiệm�thức�2:�GA3�25�ppm.�

-�Nghiệm�thức�3:�GA3�50�ppm.�

-�Nghiệm�thức�4:�GA3�100�ppm.�
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Phương�pháp� thu� thập�mẫu:� thu� hoạch� khi� trái�
có� màu� vàng� cam� theo� mô� tả� của� Kosiyachinda�
(1988).� Mỗi� cây� thu� 40� trái,� thu� ngẫu� nhiên� trên� 4�
cành�phân�bố�đều�về�4�hướng�khác�nhau.�

Phương�pháp�đánh�giá�và�phân�tích:�

-� Tỷ� lệ� nứt� trái� (%):� chọn� ngẫu� nhiên� 20� chùm�
trái/cây,�đếm�tổng�số�trái�và�số�trái�nứt,�tỷ�lệ�nứt�trái�
được�tính�theo�công�thức�(1),�trái�bị�nứt�có�biểu�hiện�
như�hình�1.��

100�*�Số�trái�bị�nứt�
Tỷ�lệ�nứt�trái�(%)�=�

Tổng�số�trái�
(1)�

�

�

-�Độ� dày� vỏ� (mm):� cắt� ngang�giữa� trái,� đo� trực�
tiếp�bằng�thước�kẹp.�

-�Khối�lượng�trái�(g):�cân�trực�tiếp�bằng�cân�điện�
tử.�

-� Kích� thước� trái� (mm):� đo� trực� tiếp� chiều� cao�
nhất�và�rộng�nhất�của�trái.�

-� Năng� suất� thực� tế� (kg.cây-1):� được� tính� bằng�
tổng�khối�lượng�trái�trên�cây.�

-�Độ�Brix:�đo� trực� tiếp� từ�nước� ép� thịt� trái,�nhỏ�
trực�tiếp�dịch�trái�lên�lăng�kính�của�khúc�xạ�kế.�

-� Hàm� lượng� vitamin� C� (mg/100� g):� xác� định�
theo�phương�pháp�Muri�(Nguyễn�Minh�Chơn�và�cs.,�
2010).�

-�Tỷ�lệ�rò�rỉ� ion�(%):�xác�định�theo�phương�pháp�
của�Shao�et�al.�(2013)�có�cải�biến,�phương�pháp�như�
sau:��

+�Trái�thu�hoạch�về�được�rửa�dưới�vòi�nước�chảy�
mạnh�để�loại�bỏ�dinh�dưỡng�khoáng�và�bụi�bẩn�bám�
trên�bề�mặt� vỏ,�dùng�khoan� tròn� (¢� 21�mm)� khoan�
lấy�mẫu�vỏ,�tiếp�tục�rửa�mẫu�bằng�nước�khử�ion�3�lần�

để�loại�bỏ�ion�tiết�ra�sau�khi�khoan.�Cho�mẫu�vào�ống�
nghiệm�50�ml�có�chứa�30�ml�nước�khử�ion,�đo�độ�dẫn�
điện� sau� 3� giờ� để� ống� ở� nhiệt� phòng� (EC1).� Đông�
lạnh/rã� đông� ống� chứa� mẫu� 3� lần,� đo� độ� dẫn� điện�
(EC2).� Độ� dẫn� điện� đo� bằng� máy� EC� (HANNA,�
model�HI� 8633,�EURORE� sản� xuất).�Tỷ� lệ� rò� rỉ� ion�
được�tính�theo�công�thức�(2):�

Tỷ�lệ�rò�rỉ�ion�(%)�=� ��������(2)�

+�Trong�đó:�EC0:�độ�dẫn�điện�của�nước�khử�ion;�
EC1:�độ�dẫn�điện�của�dung�dịch�ngâm�mẫu�sau�3�giờ;�
EC2:�độ�dẫn�điện�của�dung�dịch�ngâm�mẫu�sau�khi�
đông�lạnh/rã�đông�3�lần.�

Xử� lý� số� liệu� và� vẽ� đồ� thị� bằng� chương� trình�
Microsoft� Excel.� Phân� tích� phương� sai� (ANOVA� -�
Analysis�of�Variance)�để�phát�hiện�sự�khác�biệt�giữa�
các� nghiệm� thức� và� so� sánh� các� giá� trị� trung� bình�
bằng�kiểm�định�Duncan.�

3.�KẾT�QUẢ�VÀ�THẢO�LUẬN�

Hình�2�cho�thấy�nồng�độ�GA3�phun�qua�lá�có�ảnh�
hưởng�đến�tỷ�lệ�nứt�trái�chôm�chôm�khi�thu�hoạch,�tỷ�
lệ�nứt� trái�giảm�khi�nồng�độ�GA3�phun�qua� lá� tăng.�
Nghiệm�thức�đối�chứng�có�tỷ�lệ�nứt�trái�16,0%,�kế�đến�
GA3�25�ppm�(15,7%),�GA3�50�ppm�(13,4%)�và�thấp�nhất�
ở�nghiệm� thức�phun�GA3� 100�ppm�(10,5%).�Kết�quả�
nghiên�cứu�ở�trái�vải�(Bolaños�et�al.,�2017),�anh�đào�
(Yildirim� và� Koyunc,� 2010),� hay� trái� lựu� (Draie� và�
Aboras,�2021)�cho�thấy�GA3�làm�giảm�tỷ�lệ�nứt�trái.��

�
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Phun�GA3�qua�lá�có�ảnh�hưởng�đến�tỷ�lệ�nứt�trái�
nguyên�nhân�chủ�yếu�do�GA3�làm�tăng�độ�dày�vỏ�trái,�
làm�giảm�tỷ�lệ�rò�rỉ�ion�ở�vỏ�trái.�Theo�Trần�Thị�Bích�
Vân� và� Lê� Bảo� Long� (2016),� trái� chôm� chôm�
Rongrien�bình�thường�có�độ�dày�vỏ�trái�cao�và� tỷ� lệ�
rò�rỉ�ion�ở�vỏ�trái�thấp�hơn�so�với�trái�bị�nứt.��

Nghiệm�thức� Độ�dày�vỏ�
trái�(mm)�

Tỷ�lệ�rò�rỉ�
ion�ở�vỏ�
trái�(%)�

Đối�chứng�(phun�nước)� 1,90b� 12,9a�
GA3�25�ppm� 2,20a� 12,8a�
GA3�50�ppm� 2,28a� 8,6b�
GA3�100�ppm� 2,40a� 8,2b�

F� **� **�
CV�(%)� 7,5� 11,7�

Ghi� chú:�Các� số� trong� cùng�một�cột� có�mẫu� tự�
theo�sau�giống�nhau�thì�khác�biệt�không�có�ý�nghĩa�
thống�kê�qua�phép�thử�Duncan.�**:�khác�biệt�ở�mức�
ý�nghĩa�1%.�

Bảng�1�cho� thấy�độ�dày�vỏ� trái� có� sự�khác�biệt�
thống� kê� ở� mức� ý� nghĩa� 1%� giữa� nghiệm� thức� đối�
chứng�với�các�nghiệm�thức�phun�GA3�nồng�độ�25-100�
ppm,�Sayed�et�al.�(2004)�cho�rằng�độ�dày�vỏ�trái�cam�
Valencia�tăng�khi�xử�lý�GA3.�Tỷ�lệ�rò�rỉ� ion�ở�vỏ�trái�
giảm� khi� khi� nồng� độ� GA3� phun� qua� lá� tăng,� thấp�
nhất� ở� nghiệm� thức� GA3� 100� ppm� (8,2%),� tiếp� đến�
GA3� 50�ppm�(8,6%),�nghiệm� thức�phun�GA3�25�ppm�
có� tỷ� lệ� rò� rỉ� ion� ở� vỏ� trái� cao� tương� đương� với�
nghiệm� thức� đối� chứng� (12,8%� và� 12,9%)� (bảng� 1);�
kết� quả� nghiên� cứu� của� Davies� et� al.� (1997)� nhận�
thấy�phun�GA3�làm�tăng�độ�cứng�vỏ�trái�và�điều�này�
có�thể�là�nguyên�nhân�dẫn�đến�tỷ�lệ�rò�rỉ�ion�giảm.

�

Phun� GA3� qua� lá� có� ảnh� hưởng� đến� chiều� cao�
trái�chôm�chôm�Rongrien�khi�thu�hoạch,�các�nghiệm�
thức�phun�GA3�đều�có�chiều�cao�trái�cao�hơn�so�với�
đối�chứng�và�có�sự�khác�biệt�thống�kê�ở�mức�ý�nghĩa�
1%� (Bảng� 2).� Chiều� cao� trái� ở� các� nghiệm� thức� có�
phun�GA3�dao�động� từ�44,7�mm� -� 46,3�mm,�nghiệm�
thức� đối� chứng� có� chiều� cao� trái� thấp� nhất� (41,3�
mm).�Theo�Cline�và�Trought�(2007),�GA3�làm�tăng�sự�
phân�chia�và�giãn�dài�tế�bào�và�có�ảnh�hưởng�tích�cực�
đến�kích�thước�trái.�Mặc�dù�có�ảnh�hưởng�đến�chiều�

cao� trái�nhưng�GA3�không� có�ảnh�hưởng�đến� chiều�
rộng�trái�(Bảng�2).�

Nghiệm�thức� Chiều�cao�
(mm)�

Chiều�rộng�
(mm)�

Đối�chứng�(phun�nước)� 41,3b� 32,8�
GA3�25�ppm� 44,7a� 33,4�
GA3�50�ppm� 44,8a� 34,4�
GA3�100�ppm� 46,3a� 34,5�

F� **� ns�
CV�(%)� 3,9� 5,0�

Ghi� chú:�Các�số� trong� cùng�một�cột� có�mẫu� tự�
theo�sau�giống�nhau�thì�khác�biệt�không�có�ý�nghĩa�
thống�kê�qua�phép�thử�Duncan.�ns:�khác�không�biệt�
ý�nghĩa�thống�kê.�**:�khác�biệt�ở�mức�ý�nghĩa�1%.�

Hình�3� cho� thấy�có�sự�khác�biệt� ý�nghĩa� thống�
kê�ở�mức�ý�nghĩa�1%�về�khối� lượng�trái�chôm�chôm�
Rongrien�khi�thu�hoạch,�các�nghiệm�thức�xử� lý�GA3�
có�khối�lượng�trái�dao�động�từ�28,6�g�-�30,2�g�đều�cao�
hơn�so�với�đối�chứng�(23,0�g),�nghiệm�thức�phun�GA3�
100� ppm� có� khối� lượng� trái� tăng� so� với� đối� chứng�
31,3%.� Yildirim� và� Koyuncu� (2010)� nhận� thấy� khối�
lượng�trái�anh�đào�tăng�khi�xử�lý�GA3.��

�

Ngoài�ảnh�hưởng�đến�kích�thước�và�khối� lượng�
trái,�GA3�còn�ảnh�hưởng�đến�năng�suất�trái�(Hình�4).�
Các�nghiệm�thức�phun�GA3�qua�lá�có�năng�suất�cao�
hơn�đối�chứng�19,2%�-�31,0%,�có�sự�khác�biệt�thống�kê�
ở�mức�ý�nghĩa�1%.�Năng�suất�trái�ở�nghiệm�thức�đối�
chứng�là�22,9�kg/cây,�các�nghiệm�thức�có�xử�lý�GA3�
dao� động� 27,3� kg/cây� -� 30,0� kg/cây;� kết� quả� này�
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cũng�phù�hợp�với�nghiên�cứu�của�El-Sese�(2005)�trên�
quýt� ‘Balady’.� Saraswathi�et� al.� (2003)�cho� thấy�GA3�
có�ảnh�hưởng�đáng�kể�đến� khối� lượng� trái� và� năng�
suất�quýt.�Phun�GA3�qua�lá�có�năng�suất�cao�chủ�yếu�
do�ảnh�hưởng�của�GA3�đến�kích�thước,�khối�lượng�và�
giảm�tỷ�lệ�nứt�trái.�

�

�

Nghiệm�thức� Độ�Brix�
�(%)�

Hàm�lượng�
vitamin�C�

(mg/100�g)�
Đối�chứng�(phun�nước)� 17,1b� 31,1b�

GA3�25�ppm� 17,2b� 31,8b�
GA3�50�ppm� 17,7ab� 37,6ab�
GA3�100�ppm� 18,9a� 39,9a�

F� *� **�
CV�(%)� 4,9� 9,6�

Ghi� chú:�Các� số� trong� cùng�một�cột� có�mẫu� tự�
theo�sau�giống�nhau�thì�khác�biệt�không�có�ý�nghĩa�
thống�kê�qua�phép�thử�Duncan.�*:�khác�biệt�ở�mức�ý�
nghĩa�5%.�**:�khác�biệt�ở�mức�ý�nghĩa�1%.�

Kết�quả�trình�bày�bảng�3�cho�thấy�độ�Brix�dịch�
trích�thịt�trái�tăng�cùng�với�nồng�độ�GA3�phun�qua�lá,�
có�sự�khác�biệt�ý�nghĩa�thống�kê�ở�mức�5%.�Độ�Brix�ở�
nghiệm�thức�phun�GA3�100�ppm�là�cao�nhất�(18,9%),�
tiếp�đến�GA3�50�ppm�(17,7%),� thấp�hơn� là�ở�nghiệm�
thức�GA3�25�ppm�và�đối�chứng�(17,2%�và�17,1%).�Kết�
quả�này�phù�hợp�với�nghiên�cứu�của�Moneruzzaman�
et�al.�(2011)�trên�táo�‘Wax’.��

Bảng�3�cho�thấy,�hàm�lượng�vitamin�C�tăng�cùng�
với�nồng�độ�GA3�phun�qua�lá,�có�sự�khác�biệt�ý�nghĩa�
thống�kê�ở�mức�1%�giữa�nghiệm�thức�GA3�100�ppm�và�
50�ppm�(39,9�mg/100�g�và� 37,6�mg/100�g)�so�với�2�

nghiệm� thức� còn� lại� (31,1�mg/100� g� -� 31,8�mg/100�
g).�Nghiên�cứu�của�Saleem�et�al.�(2008)�ở�cam�‘Blood�
Red’�hay�Wahdan�et�al.�(2011)�ở�xoài�‘Succary�Abiad’�
cũng�có�kết�quả�tương�tự�như�nghiên�cứu�này.��

4.�KẾT�LUẬN�
Nồng�độ�GA3�phun�qua�lá�có�ảnh�hưởng�đến�tỷ�lệ�

nứt� trái,� năng� suất� và� chất� lượng� trái� chôm� chôm�
Rongrien�khi�thu�hoạch.�Phun�GA3�100�ppm�đều�lên�
tán� lá�và� trái�sau�khi�đậu� trái� 8� tuần� (3� lần,�khoảng�
cách�15�ngày/lần)�có�tỷ�lệ�nứt�trái�thấp�hơn�trong�khi�
năng�suất�cao�hơn�31%�so�với�đối�chứng.�Chất�lượng�
trái�cũng�cao�hơn�so�với�ở�nghiệm�thức�đối�chứng,�độ�
Brix�và�hàm�lượng�vitamin�C�dịch�trích�thịt�trái�tương�
ứng�18,9%�và�39,9�mg/100�g.�
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In�order�to�investigate�effects�of�GA3�foliar�spray�on�fruit�cracking,�yield�and�quality�of�Rongrien�rambutan,�
an�experiment�was�carried�out�in�Nhon�Ai�commune,�Phong�Dien�district,��Can�Tho�city�on�the�six-year-old�
trees,� in� 2020� season.� The� experiment� was� arranged� in� Completely� Randomized�Design� consisting� of� 4�
treatments�with�4�different�concentrations�of�GA3�(0,�25,�50�and�100�ppm).�Each�treatment�had�8�replicates�
and� each� replicate� corresponds� to� one� tree.�GA3� sprayed� on� leaves� and� fruits� after� 8�weeks� of� fruit� set,�
treated�3�times�with�an�interval�of�15�days.�All�plants�had�the�same�care�regime.�The�results�showed�that�the�
concentration�of�GA3�sprayed�through� leaves�had�affect�on� the�rate�of� fruit�cracking,�yield,�and�quality�of�
Rongrien�rambutan�at�harvest.�Spraying�with�100�ppm�GA3�had�fruit�cracking�rate�lower�while�yield�was�31%�
higher�than�those�of�control�treatment;�fruit�quality�was�also�higher�than�in�the�control�treatment,�oBrix�and�
vitamin�C�content�of�fruit�pulp�extract�were�18.9%�and�39.9�mg.100g-1,�respectively.��

�Fruit�quality,�‘Rongrien’�rambutan,�GA3,�yield,�Can�Tho.��
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